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SOMMER GEMÜSE 36
ALLE GESCHMÄCKER NIZZAS UND SEINER UMGEBUNGEN,
WIEDERGESPIEGELT IN EINEM SALAT  « NISSA LA BELLA »

„KÖNIGS“ LANGUSTE AUS DEM MITTELMEER 75
KONFIERTE TOMATEN, FRISCHE MANDELN
UND MARINIERTE ZUCCHINI

MESSER-MUSCHEL UND SOMMERTRÜFFEL 49
MIT KNACKIGEN VIOLETTEN ARTISCHOCKEN UND MOZZARELLA

ENTENLEBER UND SEEZUNGE 44
IN EINER TERRINE AUF BLATTSPINAT LIIERT UND MIT KNOBLAUCH
GEWÜRZT

ROTBARBE UND KRAKEN ROC 39
SAFTIGES SANDWICH, FLEISCH VON DER MEERESSPINNE, BROT
UND CEREALIEN

WOLFSBARSCH UND SARDINEN 48
RATATOUILLE UND AUBERGINEN - RISOTTO

KAPAUN-FISCH AUS DEM MITTELMEER 46
PESTO-SUPPE UND STREIFEN VON IBERICO SCHINKEN

BLAUER HUMMER UND MEERWASSER – SPAGHETTI
EINFACH SO… 57

*SOMMERTRÜFFEL /tuber Aestivum

Ein sommer vOLLER SÜDEN

PUR UND MEditerran …

SIMMENTALER RIND 50
GEBRATENES FILET, ABUBERGINEN, MANGOLD,
PFIFFERLINGE UND ARTISCHOCKEN „DOLCE FORTE“

SCHWARZ SCHWEIN AUS DEM BIGORRE 46
RÜCKEN, BLUTWURST UND COLONATA SPECK
,KNOBLAUCH UND FRISCHE ZWIEBELN ,KARTOFFELN „L’ILE DE
BATZ“

SISTERON LAMM 49
GEGRILLTE KOTELETTES, GEBRATENER SATTEL,
TERRINE AUS TOMATEN UND ZITRONEN, WEISSE BOHNEN UND
OLIVEN

KÄSE 20
AUSWAHL DER SAISON, AFFINIERT VON ROBERT BEDOT,
KÄSEMEISTER

WEISSER PFIRSICH & WALDERDBEEREN 20
PUR UND NATUR, ALLE SAFTIG, ALLE  UNGEKOCHT

BISCUIT UND MINZ-EIS

CREPE SUZETTE MIT ORANGE 20
WO SICH ALLE SOMMERFRÜCHTE DAZU GESELLEN

IN GRAND MARNIERE FLAMBIERT WENN SIE ES
WÜNSCHEN

BLAUBEEREN 20
IM HERZEN EINES SOUFFLES, KRÄFTIG IM GESCMACK UND IN DER
FARBE

APRIKOSEN & ERDBEEREN 20
DIE FRÜCHTE MIT REIS VERMENGT UND ZU EINEM KUCHEN
VOLLENDET

EIS UND SORBETS 18
ENTSPRECHEND DER SAISON

SCHOKOLADE & ZITRUSFRÜCHTE 20
KREMIG UND KNUSPRIG,  EIN SPIEL DER GEGENSÄTZE

DIE „GROSSEN GEWÄCHSE“ VON SCHOKOLADE
SCHOKOLADE ZUM STERBEN GUT… 24

PREISE IN EURO, STEUERN UND SERVICE INKLUDIERT

« Je nach Marktsituation kann es vorkommen, dass
manche Produkte nicht zur Disposition stehen .Unsere
Maîtres d'hôtel werden Sie darüber informieren und Ihnen
Alternativen vorschlagen »

A LA CARTE

„Manche Produkte finden Sie mehrmals in unserer Karte; dies
dient
dazu, Ihnen das Beste der Saison bieten zu können“

Die Herkunft des Rinderfilets ist DEUTSCHLAND
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