
 
 

 
 

Eine freiwillige Service Charge von 12,5% wird zusätzlich berechnet. 
Alle Preise sind inklusive VAT. 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

Terrine von Entenconfit und Gänseleber mit Trauben-Chutney 
                        Jurançon, Domaine De Souch, Yvonne Hegoberu, 2004, Frankreich   

Hummertortellini mit Hummerbuttersauce 
Macon, Les Héritiers Des Comtes Lafon, 2007, Frankreich 

  

 

HAUPTGÄNGE 
 

Gebratenes Kabeljaufilet mit gedünsteten Erbsen, Salat und Zwiebeln 
Sauvignon De Touraine, Michel Gouny, 2008, Frankreich 

 
Geschmorte Schweinebäckchen glasiert mit Madeira und Senfsauce 

Malbec, Merlot, Cabernet Sauvignon Assemblage, Fabre Montmayou, 2008, Argentinien 
  

 
DESSERTS 

 
Getränktes Savarin mit Himbeeren 

Muscat De Frontignan, Caves Des Vignerons De Frontignan, Frankreich 

 

Frisches Minzmousse mit Schokoladensorbet 

Côteaux Du Layon Saint Aubin, Domaine Des Barres, 2007, Frankreich 

 

 
2 GANG LUNCH MENÜ £ 24.50 

2 GANG LUNCH MENÜ MIT WEINEN £ 41.50 
 

3 GANG LUNCH MENÜ £ 29.50 
3 GANG LUNCH MENÜ MIT WEINEN £ 47.50 


