
 

 

MENÜ SPÄTSOMMER 2010  

 

   B LÄTT ERWALD  [Gemüsekrokant : Joghurt – Dips] 

  GÄNS E L E B ER  [gegrillter Mandelmilchschaum : Pfifferlinge] 

  S Ü S S E S  WA S S ER  [Bodensee – Felchen : Hühnerbouillon] 

   W I LD LACHS  [Weihgeräuchert] 

    

 

   

  MAKRE L E  [Kalbskopf : grüne Tomaten – Gazpacho] 
 

  S CHNE E BA L L  [Holunder : Gin Tonic geliert] 

 

  B ACHKR E B S E  [Spitzkohlsalat : Bouchotmuschelsud]  

   

  F RO SCHSCHENKE L  [Koriandererbsen : schwarzer Knoblauch]  

 

 

  S AUR E  GURKE  [Pumpernickel] 

  W I LDTAUB E  [Innereiensandwich : Sesamcrème] 

 

 

  R EH BOCKRÜCKEN  [Olivenkrokant : Wiesenkerbel : Pistazienpüree] 

  

  

  NA SCHWERK  [Inszenierung in süssen kleinen Szenen] 

 

 

 M ENÜ  k l e i n  150 Euro   : M ENÜ  med i um  190 Euro 

 W E I N  k l e i n   70 Euro    : W E I N  med i um   90 Euro 
  

 Um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren, bitten wir Sie um Ihr Verständnis, 
 dass wir alle Menü’s nur tischweise servieren können. 


