MENU SPATSOMMER 2010

BLATTERWALD [Gemiisekrokant : Joghurt — Dips]
GANSELEBER [gegrillter Mandelmilchschaum : Pfifferlinge]
SUSSES WASSER [Bodensee — Felchen : Hithnerbouillon]
WILDLACHS [Weihgeréuchert]

MAKRELE [Kalbskopf: griine Tomaten — Gazpacho
SCHNEEBALL [Holunder : Gin Tonic geliert]

BACHKREBSE [spitzkohlsalat : Bouchotmuschelsud]

T OF U [Saiblingskaviar : Limonenkressel

FROSCHSCHENKEL [Koriandererbsen : schwarzer Knoblauch]
SAURE GURKE [Pumpernickell

WILD TAUBE [Sesamcréme : Innereiensandwich]
REHBOCKRUCKEN [Olivenkrokant : Wiesenkerbel : Pistazienpiiree]
ZIEGENKASE [Bergwiesenheu : Sommertriiffell
BUTTERMILCHWOLKE [Verveine : Bliiten siiss sauer]
GETREIDE [Feudl

WALDSPAZIERGANG [im Spitsommer]

KISSEN [Kardamom : Kirsche]

WEISSER PFIRSICH [Champagnerlimonade : Marzipan — Eisberg]
KRAUTER [Garten geeist]

MENU 220 Euro
WEIN 105 Euro



