
 

 

M E N Ü W I N T ER 20 10   

 

  

   B R A C H F E L D  [Steinpilze : Haselnussmilch : Esspapier] 

  Z A R E N F R Ü H S T Ü C K  [Tatar : Wodka : Kaviar] 

  R O L L M O P S  [Sardine : Ochsenmark : Feldsalat] 

   K A L B S K O P F  [Königsberger Art : Bachkrebse á la Nage] 

   K R A U T  U N D  R Ü B E N  [geräucherter Hüttenkäse] 

 

 

  G Ä N S E L E B E R  [Popcorncrème : Poulardensaft] 

 

 

  S Ü S S W A S S E R  [Donaulachs : Heu : Maronen Cous Cous] 

  S A L Z W A S S E R  [Schwertmuschel : Meerrettich – Apfeljus]  

  A A L  [Himbeerstreusel : Rosenkohlpüree]  

 

  L A N D E I  [Jabugo Bellota Schinkensaft : Nussbutter : Albatrüffel] 

 

 

  E N T E  [Sesamcrème : Spitzkohl] 

 

 

  H A S E  I M  P F E F F E R  [geschmorter Sellerie : Datteln] 

  

  

  N A S C H W E R K  [Inszenierung in süssen kleinen Szenen] 

 

 

 M E N Ü  k l e i n  150 Euro   : M E N Ü  m e d i u m  190 Euro 
 W E I N  k l e i n   70 Euro   : W E I N  m e d i u m   90 Euro 
  

 Um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren, bitten wir Sie um Ihr Verständnis, 
 dass wir alle Menü’s nur tischweise servieren können. 


