
 

 

M E N Ü W I N T ER 2010  

 

  

  B R A C H F E L D  [Steinpilze : Haselnussmilch : Esspapier] 

  Z A R E N F R Ü H S T Ü C K  [Tatar : Wodka : Kaviar] 

  R O L L M O P S  [Sardine : Ochsenmark : Feldsalat] 

  K A L B S K O P F  [Königsberger Art : Bachkrebse á la Nage]  

K R A U T  U N D  R Ü B E N [geräucherter Hüttenkäse ] 

S H R I M P S S A L A T  [Seeigelcrème : Chicorée : Madras Curry] 

  G Ä N S E L E B E R  [Popcornschaum : gestockter Poulardensaft] 

  S Ü S S W A S S E R  [Donaulachs : Rote Beete : Maronen Cous Cous] 

  S A L Z W A S S E R  [Schwertmuschel : Meerrettich – Apfeljus] 

  A A L  [Himbeerstreusel : Rosenkohlpüree] 

  K A L B S B R I E S  [Misocrème : Schwarzwurzeln ] 

  L A N D E I  [Jabugo Bellota Schinkensaft : Nussbutter : Albatrüffel] 

  W I L D E N T E  [Sesamcrème : Spitzkohl] 

  H A S E  I M  P F E F F E R  [geschmorter Sellerie : Datteln] 

  V A C H E R I N  M O N T  D ’ O R  [Kartoffelschaum : Pumpernickel] 

  B U T T E R K E K S  [Tamarillo : Kaffee : Kekseis] 

  D Ö R R O B S T  [Renettenlimonade : Muskatnusseis] 

  H O K A I D O K Ü R B I S  [Joghurt : Kreuzkümmel] 

  M E T E O R I D  [Grapefruit : gestockte Hefecrème : Sake] 

  S C H A U M K U S S  [Mandarine : Pistazie] 

  T R Ü F F E L  [aus dem Périgord : Manjari] 

  P I Ñ A  C O L A D A  

  M A G N U M  [Vendôme am Stil] 

 

  M E N Ü  245 Euro  

  W E I N  110 Euro 


