MENU WINTER 2010

BRACHFELD [steinpilze : Haselnussmilch : Esspapier]
ZARENFRUHSTUCK [Tatar : Wodka : Kaviar]
ROLLMOPS [sardine : Ochsenmark : Feldsalat]
KALBSKOPF [Kénigsberger Art : Bachkrebse 4 la Nage]
KRAUT UND RUBE N [geriucherter Hiittenkise
SHRIMPSSALAT [Seeigeleréme : Chicorée : Madras Curryl
GANSELEBER [Popcornschaum : gestockter Poulardensaft]
SUSSWASSER [Donaulachs : Rote Beete : Maronen Cous Cous]
SALZWASSER [Schwertmuschel : Meerrettich — Apfeljus]
A AL [Himbeerstreusel : Rosenkohlpiiree]

KALBSBRIES Misocréme : Schwarzwurzeln ]

L AND E | [Jabugo Bellota Schinkensaft : Nussbutter : Albatriiffel]
WILDENT E [Sesamcréme : Spitzkohl]

HASE IM PFEFFER I[geschmorter Sellerie : Datteln]
VACHERIN MONT D’OR I[Kartoffelschaum : Pumpernickel
BUTTERKEKS [Tamarillo : Kaffee : Kekseis]
DORROBST [Renettenlimonade : Muskatnusseis]
HOKAIDOKURBIS Woghurt : Kreuzkiimmel
METEOQORID [Grapefruit : gestockte Hefecréme : Sakel
SCHAUMKUSS [Mandarine : Pistaziel

TRUFFEL laus dem Périgord : Manjari]

PINA COLADA

MAGNUM [Vendéme am Still

MENU 245 Euro
WEIN 110 Euro



