GOURMETRESTAURANT

LERBACH

NILS HENKEL

GOURMETLUNCH PURE NATURE

AMUSE BOUCHE

FLUSSKREBSE
GURKE = KRAUTEREMULSION = JOHANNISBEEREN = DICKMILCH

SEETEUFEL
PURO DE BELLOTA SCHINKEN = PALBOHNEN IM BOHNENKRAUTSUD

REHRUCKEN MIT PFEFFER
KUMMELJUS = ROTE BETE = WALDPILZE = REHBEUSCHERL

ZWETSCHGEN UND MIRABELLEN
MACAESCHOKOLADE © MARZIPAN = ZIMTBLUTE ¢ EBERRAUTE

SUSSE NASCHEREI
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