GOURMETRESTAURANT

LERBACH

NILS HENKEL

MENU PURES GEMUSE

AMUSE BOUCHE

SOMMERTOMATEN
ZIEGENKASE = PINIENKERNE = BASILIKUM

MEDITERRANES GEMUSE
ARTISCHOCKEN-KORIANDERSUD = GELIERTE ZITRONE

POCHIERTES LANDEI
BOUILLON VON GEROSTETEM REIS © MISOCREME ° ALGENSALAT

WURZELN UND STEINPILZE
GRUNE KAROTTENJUS = APRIKOSE ¢ STEINPILZSCHNITTE

BROMBEERE & SESAM
MUSCOVADO-KARAMELLEIS = MALTWHISKYSAUCE

WEINBERGPFIRSICH MIT VERVEINE
IVOIRESCHOKOLADE © MULTBEEREN

SUSSE NASCHEREI
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