GOURMETRESTAURANT

LERBACH

NILS HENKEL

DESSERTS

ZWETSCHGEN UND MIRABELLEN

MACAESCHOKOLADE = MARZIPAN = ZIMTBLUTE = EBERRAUTE 22
SUPREME VON HOLUNDERBLUTEN 22
TANARIVASCHOKOLADE = PFIRSICHE = BUTTERMILCHSORBET

GEEISTE BASILIKUMSCHNITTE 24
JOHANNISBEEREN = MELONE = DICKMILCH = KROKANT

SCHWARZE KIRSCHE & SCHWARZER KNOBLAUCH 24
MUSCOVADO = MANJARI = LAKRITZ

SCHOKOLADENAUFLAUF MIT LAVENDEL 28
HIMBEEREN = PAPRIKA: RAHMEIS VON NOUGAT DE MONTELIMAR

AB 2 PERSONEN

DESSERTKOMPOSITION LERBACH 28
GERAUCHERTER FRISCHKASE 22
SAUERAMPFER = RADIESCHEN = LEINDOTTEROL

ROHMILCHKASE AUS FRANKREICH 36

VON MAITRE AFFINEUR TOURETTE
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