dftoes d’ ceuree - Vorspeisen

datte de saumon aux ctéme caviat

Tatar von Wildlachs mit Kaviarcreme
an Puy Linsen und Wildkréutersalaten
€ 14,00

Jatte d aspetges et tranche jambon bayonne
Tarte von weiBBem Spargel mit Bayonne Schinken
und Sauce Choron
€ 13,50

dfaté de veau et moville

Pastete vom Kalb und Morcheln
mit Ofentomaten und Erbsencreme
€ 14,50

Salade

Salade Nigoise
Salat Nizza mit eingelegten Tomaten, Oliven, Bohnen, gebackenem Wachtelei,
mariniertem und gegrilltem Thunfisch
klein € 9,50 groB € 15,50

Salade provengale

Salat mit Artischocken, Tomaten, Oliven, French Dressing und gehackten Sardellen
klein € 9,50 groB € 15,50

dftausgemachte of lammkuchen
frisch aus dem Gfen
dlsacienne

Speck, Zwiebel, Créme fraiche
B %%

ofléditexcanée

Mozzarella, Ziegenkése, Oliven, Paprika, Tomaten, Basilikumpesto

€ 10,50




ofuits de mex
Meeresftriichte

dftuitces cfine de Claire
Stiick € 2,80

dftuitces gflacenne Gleron gPousse en claire
Stiick € 3,90

dftieczu sexviecen wit Chesterbeot, Jiteone und Sehalottenvinaigeette

Jlateau de fruits de mer
Jacobsmuscheln, Gambas, Austern, Muscheln, Mittelmeerfische

mit Sauce Poulet und Sauce Aioli
far 2 Personen pro Person € 35,00

Saumon fumé aux chiffonade d " oseille
Tranche vom gerduchertem Wildlachs auf sautierten Gemduisejulienne

gebackenen Kartoffelwiirfel und Sauerampfersauce
€ 20,50

dfilet de _Dorxade en papillotte

Doradenfilet auf weiBem Spargelragout
im eigenen Sud gegart mit gebratenen Kartoffeln und Ziegenkdseschmelz
€ 21,50

dftomard

Y2 Hummer € 29,00
ganzer Hummer € 52,00

Salade de homatrd «Cog au Vin»

Hummersalat «Coq au Vin»

OBbgue de homatd

Hummersuppe

ffomard geillé

Hummer vom Grill mit Calvados

o‘fom.atd «w ewbutg »

Hummer mit Madeira und Sahne



oBtabbetie Cla.mgue

Klassische Brasseriegerichte

déte de veau i la Hauce Fribiche
Marinierte Scheiben und gebackener Kalbskopf an gebratenem Kartoffelrésti und Sauce Gribiche
€ 9,50

oteﬁ’iegw « Cogauvin. «
Medaillon von der Gdnsestopfleber mit Aprikosenchutney
an mariniertem Feldsalat und ofenwarmem Brioche

€ 16,50

Consommé & [’ oignon gratiné

Gratinierte Zwiebelsuppe
€ 6,00

Bouillabaisse
Safransud von Mittelmeerfischen und Sauce Rouille
klein € 16,50 groB € 24,50

Coguilles Faint Jacques au cNoilly gPeat

Gegrillte Jacobsmuschel mit Noilly Prat
klein € 15,50 groB € 23,50

Choucroute «Cog au Vin»

Gebratenes Filet, Wiirstchen und geschmorter Bauch vom Schwein
mit Calvadosschaum und Weinkraut

klein € 15,50 groB € 21,50
Cog au vin
Hahn in Burgunder geschmort, mit glasierten Schalotten und kleiner Speck — Zwiebelgalette
€ 18,50

Cotelettes d'agneau aux hetbes de gProvence et attichauts batigoule

Carré vom Salzwiesenlamm mit Krdutern der Provence
Artischockensauté und Kartoffelgnocchi
€ 24,50



dlats spéciaux de boeuf

Spezialitdten vom Rind

Steak tactare de boeuf

Tatar vom Rinderfilet mit Krduter — Piniencréme und gebackenen Kapernkirschen
klein € 16,50 groB € 25,50

PBitte wihlen §ie Vree auce und PBeilage zu den folgenden Fexichten aus:

Jateecite a la oubise

Zwischenrippensteak
€ 21,50
Jdoutnedos « gRossini »
mit gebratener Gansestopfleber und Triiffelsauce
€ 36,00
dfilet de beeuf en cJoutnedos
Filetsteak
€ 29,50
Chateaubriand
Doppeltes Filetsteak
pro Person € 29,50
JBeutres et Sauce Farnitures
Sauce °Béamabe dfomme a la lyonnaise
Aufgeschlagene Kréutersauce Zwiebelkartoffeln
Sauce gfoyot ommes fites
Béarnaise mit Kalbsjus Handgeschnitten
Sauce au Poivee Fspecges d’ gftllemagne
Pfefferrahmsauce Deutscher Spargel
OBeutu «fafé de Paxis» Ratatouille

Butter mit Krdutern aus dem Schlossgarten Tomatisierte gebratene Eierfriichte



opeasetta

Créme brilée et compote de chubarbe

Gebrannte Vanillecreme mit gebackenen Rhabarberragout
Klein € 4,50 groB € 6,50

oflousse au chocolat

Schokoladencreme mit marinierten Beeren
€ 6,00

dflille feuille aux fraises et Ceéme f/umtll@
Geschichteter Blétterteig mit Erdbeeren mit Vanillecreme
€ 7,50

datte au citton

Gebackener Zitronenkuchen und Himbeeren
und Kaffeesabayon
€ 8,50

dftomages

dftomages cfrangais
Franzésische Kédseauswahl mit Feigensenfchutney
€ 9,50



