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Meni 1

Crémesuppe von Wurzelgemise
mit Petersilien-KalbsfleischkléBchen und altem Balsamico

*k*k

Schottisches Lachssteak mit Senfbutter
Schwenkkartoffeln und Pinienkernblattspinat

*k*k

Vanilleeis
mit Beerengritze und Hippengeback

€ 36.00

Menii 2

Zanderfilet auf feinem Frisée
mit Tomatenvinaigrette und Rieslingschaum

*k*k

Gebratene Maispoulardenbrust
mit Dérr-Morchelrahm und Kartoffel-Ruccola Mousseline

*k*

Gebrannte Créme
mit kalifornischem Zitroneneis

€42.50
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Menii 3

Gebratenes Kaninchenfilet und getrocknete Tomaten
auf Lattuga-Blattern an Thymianvinaigrette

*k*k

Krustentierbisque mit Krebsen und Ingwerchips

*k*k

Medaillon vom Weideochsen in Kartoffel-Sesamkruste
mit GemUuse-Champignon-Sauté und Rotweinjus

*k*k

Mousse von weiB3er Schokolade
auf Orangencarpaccio mit griinem Pfeffer und Karamell

€59.00

Meni 4

Ruccolasalat mit Parmaschinken
an weiBem Triiffelschaum und Pfeffervinaigrette

*k*k

Consommé vom Tafelspitz
mit geddrrten Cherrytomaten und Kerbel

*k*k

Kabeljaurlickenfilet auf der Haut gebraten
mit WurzelgemUse und Dill-Safran-Nage

*k*k

Barberie Entenbrust
mit Portwein-Butter-Jus und Orangen-Mangold Orchiette

*k*

Karamellcréeme
mit frischen Himbeeren und Baumkuchenbrosel

€ 68.50
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Menii 5

Halber Hummer in aromatischen Gewlrzen
gegart mit Apfel-Lauchsalat und Champagnerschaum

*k*k

Getriffelte Kartoffel-Lauch-Suppe mit Thymian

*k*k

Kir Royal auf geeister Passionsfrucht

*kk

Rosa gebratene Kalbsriickentranche
mit Waldpilzfrikassee und Bratlingen in Ruccolapesto

*k*k

Blaubeer Créme Brilée
mit kalifornischem Zitroneneis

€82.00
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Menii 6

Gebeizter Sushilachs
mit Flusskrebsbrandade und Gartenkresse

*k*k

Strauchtomatencréme
mit Basilikumschaum und Parmaschinkenjulienne

*k*

Gebratene Entenstopfleber mit Rahmkraut
flambierten Calvadosapfelchen und Sherryjus

*k*k

Aufgeschlagenes Zitronensorbet
mit Wodka und Champagner

*k*k

Lammrlckenfilet in Pistazie und Thymian gebraten
mit Kartoffel-Selleriemousseline und Oliven-Paprika-Sugo

*k*k

Fondant au chocolat
mit Bourbon-Vanilleeis und Safranliaison

€97.00
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Meniibausteine fiir Kinder

Tomatencrémesuppe mit gerdsteten WeiBbrotwirfeln
€4.50

Kartoffelsuppe mit Sahnehaube
€4.50

Geflllte Roastbeef-Roéllchen mit Fleischsalat
€9.00

Geréauchertes Lachs-Canapée auf Gurkensalat
€ 13.50

*k*k

Penne Regatte mit Tomaten- oder Kalbsfleischsauce
€ 14.50

Gebackene Poulardenbruststreifen auf buntem Salat an Kartoffel-Rahmvinaigrette
oder mit Pommes Frites
€16.00

Gebratenes Lachsfilet mit cremigem Kartoffelbrei und sautierten Spinatbléttchen
€17.50

Wiener Schnitzel mit Pommes Frites, Ketchup und hausgemachter Mayonnaise
€ 18.

*k*k

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
Bayrische Créme

Rote Gritze mit Vanillesauce
jeweils fir € 7.50
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Kaffeepausen

Schnelle Kaffeepause
Preis 11,00 €

Ganzes Obst
Fein geschnittene Friichte
SiBe Kleinigkeiten aus unserer Patisserie
Portionsjoghurt mit Fruchtaromen

*kkkk

Vital Kaffeepause
Preis 14,00 €

Naturjoghurt
Fruchtquark
Frische exotische Friichte
Fein geschnittenes saisonales Obst
Bananenmilch
Bircher Musli
Fruchtsafte und Gemlisesafte

*kkkk

Tegernseer Schokopause
Preis 16,50 €

Schokokiisse
Nutella-Shake
Vanillekipferl
Schokoladenkuchen
Smarties
Eiskaffee
Mousse au Chocolat
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Italienische Kaffeepause
Preis 24,50 €

Ciabatta mit Parmaschinken
Verschiedene Antipasti
Honigmelone mit Coppa di Parma
Fleischtomate mit Mozarella und Basilikum
Tiramisu

*kkkk

Rustikale Kaffeepause
Preis 24,50 €

Frikadelle mit Monschauer Senf
Kartoffel-Specksalat
Frische Brezeln mit Butter
Matjestatarbrétchen
Baguette mit Ardenner Schinken oder Kése belegt
Rote Gritze mit Vanillesauce

*kkkk

Bayerische Kaffeepause
Preis 26,50 €

WeiBwidirstchen mit siiBem Senf
Schillerlocken
Laugenbrezeln
Krauterspicker

Hausgemachte Sllze mit griner Sauce
Butterkuchen
Mohnstrudel & Mandelzopf

*kkkk

Franzésische Kaffeepause
Preis 33,00 €

Rillete de veau
Potage de onion
Confit de Poularde de Bresse
Jambon Persile
Rouges de Barbe aux vinaigrette
Crépe Grand Marnier
Tarte aux pommes
Créme brulée



