
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Inhalt 
 
 

Informations- & Angebotsverzeichnis 
 

Zimmerkategorien 
 

Buffetvorschläge 
 

Bankettmenüs 
 

Imbiss & Kaffeepausen 
 

Getränke- & Weinkarte 
 

Kapazitäten &  Raumpläne 
 

Veranstaltungstechnik 
 

Incentives & Events 
 

Beauty & Spa 



 
 
 
 
 
 

 
 

Informations- & Angebotsverzeichnis 
 
 

Abreise  
Wir bitten Sie, Ihr Zimmer bis 12.00 Uhr dem Hotel wieder zur Verfügung zu stellen. 
 
Anreise 
 Das Zimmer wird Ihnen ab 15.00 Uhr zur Verfügung gestellt. 
 
Anrufbeantworter  
Jedes Zimmer verfügt über einen eigenen Anrufbeantworter. 
 
Bahnhof  
Der nächste Bahnhof befindet sich im zwei Kilometer entfernten Ort Tegernsee.  
 
Fahrradverleih  
Über unsere Rezeption stellen wir Ihnen gerne jederzeit unsere Fahrräder gegen eine Gebühr zur 
Verfügung (ab 12,00,- €). 
 
Fernsehen & DVD  
Jedes Zimmer verfügt über ein multifunktionelles Gerät mit Kabelanschluss, Videokanal, Radio, 
Weckdienst, Hotelinformationen und einen DVD-Player.  
 
Flughafen  
Der nächste Flughafen ist der „Franz-Josef-Strauß-Flughafen München“. Er befindet sich ca. 90km 
vom Hotel entfernt. Die Fahrzeit beträgt ca. 70 Autominuten. Gerne vermitteln wir Ihnen einen 
Transfer-/ Limousinenservice oder ein Taxi. 
 
Friseur  
Der hauseigene Friseur „Coiffeur Jenna Klotz“ befindet sich mit ihrem Geschäft im Erdgeschoß 
unseres Hauses. 
 
Garten & Außenanlagen  
Ruhe und Erholung findet der Gast in den besonders gestalteten Gartenbereichen mit ausgewählter 
Bepflanzung. Für ein Sonnenbad eignen sich der Badegarten und die Liegeterasse am Außenpool. 
Der Zugang zum hoteleigenen Badestrand am See befindet sich gegenüber dem Hoteleingang. 

 
Gepäck  
Unsere Rezeption veranlasst den Gepäcktransport bei An- und Abreise, ebenso eine eventuelle 
Gepäckaufbewahrung. 

 



 
 
 
 
 
 

 
 
 

Geldwechsel  
Gern wechseln wir am Empfang andere Währungen um. Die jeweiligen Kurse können Sie jederzeit an 
der Rezeption erfragen. 

 
Golf  
Der Tegernseer Golfclub und der Margarethenhof in Bad Wiessee, beide landschaftlich wunderschön 
gelegen, freuen sich auf Ihren Besuch. Zudem empfehlen wir noch weitere in der Umgebung 
gelegene Golfplätze. 
 
Kreditkarten  
Wir akzeptieren die folgenden Kreditkarten: American Express, Diners Club, Mastercard, Visa Card, 
EC-Karte mit Pin Nummer und JCB. 
Minibar  
In der Minibar finden Sie eine Auswahl an Snacks, Alkoholika und Soft Drinks. 

 
Parken  
Gerne können unsere Hotelgäste die Garage benutzen. Es wird Ihnen eine Gebühr von € 12,- pro 
Tag berechnet. Natürlich stehen Ihnen auch unsere Porter zum Parken Ihres Fahrzeuges zur 
Verfügung. 

 
Pay T V & Premiere   
Premiere TV ist in allen Zimmer verfügbar und ist im Zimmerpreis schon enthalten. 
 
Reinigung  
Gerne nimmt unsere hauseigene Wäscherei Ihre Aufträge entgegen – Bügelservice, Reinigungs- und 
Wäscheservice. 

 
Restaurants 
Tauchen Sie ein in die Geheimnisse facettenreicher Spezialitäten in einen unser Restaurants. 
Küchendirektor Walter Leufen und sein Team freuen sich auf Ihren Besuch. 

 
• „Egerner Bucht“ 
 
• „Bayernstube“ 
 
• „Weinstube“ 
 
• Lobby Bar 
 
• Pool Bar 



 
 
 
 
 
 

 
 

Zimmerkategorien 
 
 

Superior & Executive Queensize - Zimmer  
ca. 35–38 m² geräumige Zimmer in hochwertiger Ausstattung mit exklusiven Marmorbädern und 
Doppelbetten (Queensize) , Blick auf die umliegenden Berge von Balkon oder Terrasse oder seitlicher 
Seeblick. 

 
Superior & Executive Kingsize - Zimmer  
ca. 38–42 m² ebenfalls geräumige Zimmer mit hochwertiger Ausstattung, Marmor-Bädern und 
Doppelbetten (Kingsize), Blick auf den Garten und Berge von Balkon oder Terrasse. 

 
Deluxe Kingsize - Zimmer  
ca. 42 m² großes Zimmer mit direktem Blick auf den Tegernsee vom Balkon, ausgestattet mit 
Marmorbädern und Kingsize Betten. 

 
Junior Suite Bergblick / Seeblick  
ca. 50 m² mit Bergblick oder Seeblick, ein großzügiger kombinierter Wohn- und Schlafraum mit 
Couchgarnitur, die für eine zusätzliche Person aufgebettet werden kann, ausgestattet mit 
Marmorbädern und Kingsize Betten. 

 
Executive Suite 
ca. 70 m² mit 2 getrennten Zimmern, ein großzügiger Wohnraum mit Couchgarnitur und kleinem 
Essplatz sowie einem separaten Schlafzimmer mit sehr großem angrenzendem Marmorbad. Vom 
Balkon, entweder nördlicher Blick auf den Tegernsee oder südlicher Blick auf den Wallberg und den 
Malerwinkel – je nach Verfügbarkeit, Gäste WC. 

 
Duplex Suite  
ca. 80 m² große Suite über 2 Etagen mit einem sehr großzügigen Wohnraum, teilweise mit einem 
Essplatz und Balkon mit Seeblick. In der oberen Etage ein Schlafzimmer mit angrenzendem 
luxuriösem Marmorbad sowie einer eigenen Dachterrasse zur Gartenseite, teilweise mit Wintergarten. 

 
Tegernsee Suite  
ca. 90 m² große Suite bestehend aus einem sehr großen Wohnraum mit Essplatz und 2 Balkonen zur 
Seeseite, separates Schlafzimmer auch mit Balkon zum See sowie auf die umliegenden Berge. 
Großes luxuriöses Marmorbad. 
 
Royal Suite 
Diese Suiten verfügen über 2 Zimmer auf über 215 m² mit großzügigem Wohn- und Esszimmer auf 2 
Ebenen mit verschiedenen Sitzgruppen, ein großzügiges Schlafzimmer (Cremesuite mit 
Ankleidezimmer), ein geräumiges Bad am Schlafzimmer mit Fenstern und entweder rundem 
Whirlpool oder Kaiserwanne mit WC, Bidet, Dusche mit Dampfbad. Ein weiteres Gästebad grenzt an 
den Wohnbereich der Suite. Terrasse und Balkon schauen uneingeschränkt auf den Tegernsee. 
Zusätzlich bieten diese Suiten noch eine Bar sowie eine Küche (die Kaisersuite hat einen eigenen 
Aufzug, dieser führt in einen abgetrennten Teil der Tiefgarage). 



 
 
 
 
 
 

 
 

Degustationsmenü 
 

5-Gang Menü 
 

Preis 68,00 € 
 

 
Angegrillter Sushi–Thunfisch an asiatischem Kohlsalat 

mit Senfmarinade und Wasabi 
 

***** 
Hummerrahmsuppe 
mit Scherenfleisch 

 

***** 
Hausgemachte Tagliarinis 

mit sahniger Trüffesauce und gehobeltem Trüffel 
 

***** 
Kalbsfilet mit gebratenem Scampo, 

an kleinem Gemüsebouquet und fritierter Polenta 
 

***** 
Kokosrahmeis auf Ananascarpaccio 
 und Beignets von der Babybanane 

mit Schokoladen-Ingwersauce 

 
 

Menü à la chef 
 

Preis 120,00 € 
 

 
8 gängiges Cross-Over Amuse bouche Menü 

nach Wahl unseres Küchenchefs Walter Leufen 



 
 
 
 
 
 

 
 

Vegetarisches Menü 1 
 

Preis 3-Gang Menü 36,50 € 
Preis 4-Gang Menü 42,00 € 

 
Carpaccio von Schlangengurken mit Oliventapenade, kleinem Kräutersalat 

und Artischockenherzen 
 

***** 
Leicht gebundene Kräutersuppe mit Croûtons 

 

***** 
In Tempurateig fritierte Saisongemüse mit Kompott von roter Bete 

 

***** 
Dessertvariation „Seehotel Überfahrt“ 

 
Vegetarisches Menü 2 

 
Preis 3-Gang Menü 36,50 € 
Preis 4-Gang Menü 42,00 €  

 
Salat von Strauchtomaten und Gemüsebrunoise  

mit Balsamico-Honigvinaigrette 
 

***** 
Cremesuppe von Waldpilzen mit Gartenkräutern 

 

***** 
Rigatonis in Trüffelschaum mit frisch gehobeltem Trüffel 

 

***** 
Dessertvariation „Seehotel Überfahrt“ 

 
Vegetarisches Menü 3 

 
Preis 3-Gang Menü 36,50 € 
Preis 4-Gang Menü 42,00 € 

 
Salat von Ruccola und Radicchio mit gerösteten Pinienkernen  

und gebackenem Brikteig 
 

***** 
Cremesuppe von Paprika 

 

***** 
Steinpilzraviolis unter der Blätterteighaube in Schnittlauchsauce 

 

***** 
Mousse von Zartbitterkuvertüre mit Mangosauce und Pistazieneis 



 
 
 
 
 
 

 
 

Leichtmenü 1 
 

Preis 41,00 € 
 

Blattsalate der Saison mit Streifen von der Putenbrust 
an Balsamico–Honig-Vinaigrette und Croûtons 

 

***** 
Pochiertes Meerwolfsfilet auf Pernod-Gurkengemüse und wildem Reis 

 

***** 
Joghurteis an Früchtevariation 

 
 

Leichtmenü 2 
 

Preis 49,50 € 
 

Carpaccio vom Seeteufel an Salat von Kirschtomaten 
und Limonenmarinade 

 

***** 
Tomatenkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 

***** 
Maispoulardenbrust auf Vollkornrisotto mit Karottenbündchen 

 

***** 
Waldbeerengrütze mit Minzsorbet 

 



 
 
 
 
 
 

 
 

Menübausteine 
 

Vorspeisen: 
 
Kopfsalatherzen mit Frischkäsevinaigrette und gebratener Landhend`l-Brust 14,00 € 
 
Dreierlei Zubereitung vom Lachs mit Keta-Kaviarcreme 15,00 € 
 
Spargelmousse mit Tranchen vom Lachsfilet an Sauce Verte (saisonal) 15,50 € 
 
Salat von Cannederlie “süss-sauer“mit Schafskäse, roter Zwiebelmarinade  
und sautierten Pfifferlingen 15,00 € 
 
Rauchlachskuppel, gefüllt mit Eismeergarnelen, auf einem Gurkenrondell 16,00 € 
 
Mild geräucherter Lachs mit Dillcreme und Kräuterrührei auf Nussbrot 16,00 € 
 
Gebratener Spieß von Königscrevetten auf Salat von Zucchini und Paprika  
an Rieslingsauce 16,00 € 
 
Sommerliches Salatbouquet Knochenschinken und Melonenspalten 16,00 € 
 
Geräucherte Gänsebrust auf marinierten Tellerlinsen 
mit roter Zwiebelmarmelade 16,50 € 
 
Salat von Effelder Stangenspargel mit Räucherlachs  
und Tomaten-Basilikumvinaigrette (saisonal)        16,50 € 
 
Hausgebeizter Lachs mit Dill Crème fraîche an Kartoffel-Gurkensalat 16,50 € 
 
„Vitello Tonnato“ marinierte Kalbsfleischscheiben  
mit Thunfischsauce und Estragon 16,50 € 
 
Hausgeräuchertes Bachsaiblingsfilet aus Wildbad Kreuth 
auf mariniertem Weißkraut und Apfel-Gurkenschaum 17,00 € 
 
Lauwarm marinierter Kalbstafelspitz auf Kräuter-Friseesalat, 
Kürbiskompott und steirischem Kernöl         18,00 € 
 
Terrine von Lachs und Seeteufel mit Champagnervinaigrette  
und kleinem Salatbouquet 18,00 € 
 
Carpaccio vom Angusfilet mit kleinem Salatbouquet  
im Brikteigtörtchen und Trüffelmarinade 18,00 € 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Suppen: 
 
Tegernseer Festtagssuppe mit Markklösschen, Eierstich und Flädle  7,00 € 
 
Sauerkrautrahmsuppe  mit gebackenen Blutwurstkrapfen  7,50 € 
 
Blaukraut-Wildpreiselbeersüppchen mit Entenravioli  8,50 € 
 
Tafelspitzbrühe mit Gänseleberklösschen  8,00 € 
  
Cremesuppe von Maronen mit gepökelten Kalbszungenscheiben        10,00 € 
 
Wildgeflügelconsommé mit Wachtelbrüstchen und Gemüsejulienne  8,50 € 
 
Cremesuppe von Maronen mit rosa Entenbruststreifen   9,00 € 
 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen   8,00 € 
 
Tomatenconsommé mit Grießklößchen und Tomatenconcasse   9,00 € 
 
Weißes Tomatenschaumsüppchen   9,00 € 
 
Cremesüppchen von Zuckerschoten mit gegrilltem Scampi 10,00 € 
 
Kräuterrahmsüppchen mit Lachsklößchen   8,50 € 
 
Sellerierahmsüppchen   8,00 € 
 
Muschelsamtsuppe mit Safranfäden 10,00 € 
 
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry verfeinert und Käsegebäck 8,50 € 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Zwischengänge: 
 
Ochsenschwanzragout mit Schnittlauchpüree und jungen Rübchen 14,50 € 
 
Cassoulet von Bachkrebsen  15,00 € 
 
Schottisches Lachsfilet an jungem Blattspinat mit Pernodsauce 16,00 € 
 
Zanderfilet auf Pestorisotto mit lauwarmer Stielkapernvinaigrette 16,00 € 
 
Steinbeisserfilet kross gebraten auf sautiertem Lauchgemüse 
mit Safranschaum 17,50 € 
 
Küstenkabeljau auf der Haut gebraten mit Spinattagliarinis 17,50 € 
 
Scampi-Zitronengrasspieß auf Limonenrisotto 18,00 € 
 
Seeteufelmedaillons an Curry - Ingwerschaum mit Spinattagliarinis 18,00 € 
 
Zanderfilet kross gebraten auf Kürbischutney an Rieslingschaum 18,00 € 
 
Zanderfilet auf Muschelragout 18,00 € 
 
Seeteufelmedaillons in der Sesamkruste gebraten 
auf Tomatennudeln an Curry-Ingwerschaum 18,00 € 
 
Glattbuttfilet auf jungem Blattspinat an Dijon Senfsauce 19,00 € 
 
Cassoulet von Jacobsmuscheln und Riesengarnelen 19,00 € 
 
Wolfsbarschfilet auf Safranpüree mit Stielkapernvinaigrette 19,00 € 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Hauptgänge: 
 
Münchener Zwiebelfleisch mit Speckbohnen und Röstkartoffeln    21,50 € 
 
Lachsfilet, auf der Haut gebraten, mit Kartoffel-Basilikumpüree  
und Tomatenjus              22,50 € 
 
Chiemseer Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Ragout vom Kalbsschwanz,  
jungen Rübchen und Kartoffelkrusteln    23,00 € 
 
Supreme von der Maispoularde an rosa Pfeffersauce 
mit Kohlrabigemüse und Maisgaletten    24,00 € 
 
Taubenbrüstchen auf getrüffelten Kartoffelmousseline und Fingermöhrchen    26,00 € 
 
Medaillons vom Kaninchenrücken auf pikantem Risotto dazu Romanesco    26,00 € 
 
60 Stunden gegarter Schweinebraten „karnische Art“ 
mit tomatisierter Jusdazu Parmesanpolenta und Mini-Paprika     23,00€ 
 
Filet vom Hällischen Schwein an Rahmsauce von Backpflaumen 
mit Mandelbroccoli und Kartoffelstrudel    24,00 € 
 
Lammrücken an Basilikumjus mit Ratatouille und sautierten Würfelkartoffeln    27,50 € 
 
Barbarie Entenbrust an Blütenhonigsauce mit Macairekartoffeln und  
jungem Gemüse    24,50 € 
 
Kleines Kalbsrückensteak an Pommery-Senfsauce 
mit Rahmwirsing und gratiniertem Kartoffelkuchen    26,00 € 
 
Kalbsfilet an jungem Marktgemüse mit Fondantkartoffeln und Pommery- 
Senfkartoffeln    31,00 € 
 
Tranchen vom Rinderrücken an Burgundersauce 
mit Rahmwirsing und gratiniertem Kartoffelkuchen    24,00 € 
 
Tournedos Rossini mit Fondantkartoffeln und winterlichem Gemüse    32,00 € 
 
Roastbeef am Stück gebraten mit Sauce béarnaise, 
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse vom Pariser Markt    26,00 € 
 
Filet vom Angus Rind an Balsamicojus 
serviert mit Kenjaböhnchen und Kartoffelstrudel    28,50 € 
 
 
 

Gerne stellen wir Ihnen ein Menü zusammen das auf die Jahreszeit abgestimmt ist. 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Desserts: 
 
Topfenknödel, mit Zwetschgen gefüllt, dazu Walnusskrokant 
und Vanillesauce      8,50 € 
 
Quarkmousse mit Früchten der Saison      8,50 € 
 
In Portwein geschmorte Birnenfächer mit gebrannter Vanillecreme und  
Mandelkrokant      9,00 € 
 
Parfait von Bayrisch Creme mit Grütze von Waldbeeren und Zimtschaum      9,00 € 
 
Lauwarmer Schokoladenflan mit Apfelsalat und Eierlikörsauce      9,00 € 
 
Gebackene Apfeltarte mit Mandelrahmeis und Vanillesauce      9,00 € 
 
Weisses Mousse au Chocolat mit Mangocoulis und eingelegten Aprikosen      9,00 € 
 
Mousse von Valhrona Kuvertüre mit Vanillerahmeis und Mangosauce      9,00 € 
 
Halbgefrorenes von Erdbeeren mit Mandelgebäck      9,00 € 
 
Champagnercremetörtchen mit Früchten der Saison      9,00 € 
 
Tiramisu an Früchtecoulis mit frischen Waldbeeren      9,00 € 
 
Krokant-Eisparfait mit Mandelsauce und Früchtegarnitur      9,00 € 
 
Ananasbeignets mit Mandelsauce und Vanillerahmeis      9,50 € 
 
Dessertvariation „Seehotel Überfahrt“    12,00 € 
 
Käse: 
Alpenländische Käseauswahl  
mit hausgebackenem Früchtebrot 
kleine Portion     10,00 € 
große Portion 



 
 
 
 
 
 

 
 

Aus dem Bayerischen Land 
 

Preis 49,00 € 
 
 

Vorspeisen 
 

Angemachter Camembert mit Zwiebeln und Salzgebäck 
Gekochtes Ochsenfleisch mit Meerrettich und Schnittlauchvinaigrette 

Geräucherte Bachforelle mit Preiselbeermeerrettich und Zitrone 
Wurstsalat mit Essiggurken 

Schweinskopfsülze mit Radieschenvinaigrette 
Reichhaltiges Salatbuffet und Rohkostbuffet  

mit einer Auswahl an Saucen, Dressings und Garnituren 
 
 

***** 
Suppen 

 

Leberknödelsuppe 
Pichelsteiner Eintopf 

 
 

***** 
Hauptgänge 

 

Eingemachtes Lamm mit Bohnen und Thymiankartoffeln 
Schweinshaxen mit Kartoffelknödel und Bayrisch Kraut 

Ente mit Blaukraut und Semmelknödeln 
Zanderfilet, pochiert in Schnittlauchsauce, mit Gurkengemüse und Salzkartoffeln 

Gefüllte Kalbsbrust mit Biersauce, Marktgemüsen und Allgäuer Käsespätzle 
 
 

 
Käseauswahl 

mit Trauben, Nüssen und Brotauswahl 
 
 

***** 
Desserts 

 

Bayrische Creme mit Himbeermark 
Fingernudeln mit Mohn und Zwetschgenfrüchten 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Topfenpalatschinken mit Zwetschgenröster 

Grießflammerie mit fruchtigen Beeren der Saison 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Fit & Gesund 
 

Preis 54,00 € 
 
 

Vorspeisen 
 

 

Ruccolasalat an Himbeervinaigrette mit pochierter Hähnchenbrust 
Tellersülze vom Tafelspitz mit Gemüsebrunoise 

Gemüseterrine mit Basilikum und gebeiztem Heilbuttfilet 
Salat von Avocado und Grönlandshrimps mit Zitrone mariniert  

Halbe wachsweiche Eier mit Gorgonzolasauce 
Reichhaltiges Salatbuffet und Rohkostbuffet mit einer Auswahl  

an passenden Dressings und Garnituren 
 

***** 
Suppen 

 
 

Kraftbrühe mit Vollkornpfannkuchenstreifen 
Gazpacho “Kalte Gemüsesuppe“ 

 

***** 
Hauptgänge 

 
 

Vollkornnudeln in Sahnelinsen mit Gartenkresse  
und geräuchertem Lachs 

Ofenkartoffeln mit einer Auswahl an verschiedenen  
angemachten Frischkäsen und Quark 

Tranchen von der Poulardenbrust mit Cashewnüssen  
und reichlich Sprossengemüse 

Pochierte Lendenscheiben auf Tomatenkräuterragout  
mit Pinienkernen und Vollkornreis 

Pochiertes Zanderfilet mit Gartengemüse 
und Kartoffeln in Fenchelsauce 

 

***** 
Desserts 

 
 

Exotischer Früchtesalat 
Milchreis mit Beeren der Saison 

Bircher Müsli 
Früchteeis nach Saison 

Kabinettpudding 
Melonensalat mit eingelegten Rosinen 

 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Mediterranes Buffet 
 

Preis 67,00 € 
 

Vorspeisen 
 

Hackfleischbällchen in scharfer Sauce  
Marinierter Calamar 

Gefüllte Champignons mit Ziegenkäse und Spinat 
Crevetten in Knoblauchöl 

Marinierte Antipasti 
Thunfischschnitten 

Hühnchensalat mit Kichererbsen und Tomaten 
Jambon Serrano mit Melone 

Marinierte Shrimps 
Reichhaltiges Salatbuffet und Rohkostbuffet mit einer 

 Auswahl an Saucen, Dressings und Garnituren 
 

***** 
Suppen 

 

Geeiste traditionelle Gazpacho 
Mallorquinische Fischsuppe 

 

***** 
Hauptgänge 

 

Rotbarben mit Limonensauce 
Thunfischmedaillons mit Estragonsauce 

Meeresfrüchte-Paella 
Hühnchenbrust mit Rauchschinken 

Kaninchen geschmort mit Kartoffeln, Knoblauch und Tomate 
Im Ofen gebackenes Ferkel mit Apfelsauce 

Geschmorte Lammkeule mit Rosmarinsauce 
 

Beilagen 
Ratatouille und Zucchinigemüse 

Grilltomate, Broccoli und Karotten 
Pinienreis und Tagliatelle 

 

Mediterrane Käseauswahl 
mit Trauben, Nüssen und Brotauswahl 

 

***** 
Desserts 

 

Tiramisu,  
Panna Cotta 

Katalanische Creme 
Früchtekuchen & Mandelkuchen 

Gebackene Puddingschnitte 
Frisch geschnittene Früchte 

Obstsalat mit Maraschino verfeinert 
Feingebäckvariationen 



 
 
 
 
 
 

 
 

Wald, Wiese & Fluss 
 

Preis 68,00 € 
 
 

Vorspeisen 
 

Terrine vom Wildhasen mit Holundersauce 
Gemüseterrine mit Kresseschaum 

Perlhuhngalantine mit Pilzen 
Hirschbündnerfleisch mit Salzgebäck 

Geräucherte Lachsforelle mit Apfel-Meerrettichsahne 
Hirschmedaillons auf Pilzsalat 

Wachtelbrust auf Polenta-Küchlein 
Reichhaltiges Salat und Rohkostbuffet  

mit einer Auswahl an passenden Saucen, Dressings und Garnituren 
 
 

***** 
Suppen 

 

Kräuterrahmsüppchen mit Riesling verfeinert 
Steinpilzconsommé mit Pilzklößchen 

 
 

***** 
Pasta 

 
Vollkornnudeln in Sahnelinsen mit Gartenkresse  

und geräuchertem Lachs 
 

 

Fischgerichte 
 

Saiblingsfilet unter der Kräuterkruste mit Gemüse-Kartoffelgratin 
Forellenfilet auf sautiertem Lauch mit Nussbutter und Vollkornreis 

 
 

Fleischgerichte 
 

Wildschweinragout mit Pfifferlingen und Serviettenknödeln 
Hirschkalbskeule rosa gebraten mit Wirsing und Kartoffel-Selleriepüree 

Hasenrücken mit Waldpilzen und Kräuterspätzle 
 
 

Käseauswahl 
 

mit Trauben, Nüssen und Brotauswahl 
 

***** 
Desserts 

 

Tannenhonigparfait mit einem Apfelconfit 
Kastanienpüree mit Rotweinbirne 

Haselnusscreme mit Mandelsauce 
Feingebäckvariationen 

Quarkmousse mit Limonensauce 



 
 
 
 
 
 

 
 

Fische & Meeresfrüchte 
 

Preis 86,00 € 
 

Vorspeisen 
 

Lachsterrine mit Kräuter-Crème-Fraiche 
Terrine von Hecht und Rauchaal 
Heringsfilets mit dreierlei Saucen 

Variation von Räucherfischen mit Sahnemeerrettich 
Garnelen-Avocado-Cocktail 

marinierte Muscheln in der Schale 
Schnitten vom Seeteufel 

Sushispiegel mit verschiedenen Dips 
Reichhaltiges Salatbuffet und Rohkostbuffet mit einer  

Auswahl an Saucen, Dressings und Garnituren 
 

***** 
Suppen 

 

Bisque von Krustentieren 
Tomatenconsommé mit Meeresfrüchten 

 

***** 
Hauptgänge 

 

Krabbenragout auf Kartoffel-Rösti 
Meeresfrüchte-Tempura 

Gebratenes Lachsfilet auf sautiertem Paprika mit Pesto 
Meeresfrüchteragout im Safransud 

Medaillons vom Seeteufel in Chabliscreme 
Spaghetti alla Vongole 

Zanderfilet, in Sesamkruste gebacken, mit Currydip 
Wolfsbarsch in der Kräuterkruste mit Tomaten-Thymianbutter serviert 

 

Beilagen 
Auswahl an gartenfrischen Tomaten 

Dillkartoffeln 
Gratin-Kartoffeln 

Tomaten-Basmatireis 
 

Käseauswahl 
mit Trauben, Nüssen und Brotauswahl 

 

***** 
Desserts 

 

Topfenpalatschinken 
zweierlei Mousse von Valrhona Kuvertüre 

gebackener Apfel mit Mandelsauce 
Obsttartletts 

Crème Caramel 
frische geschnittene Früchte 

frischer Obstsalat 
Mokka-Eclairs und Feingebäck 



 
 
 
 
 
 

 
 

Cross Over Buffet - Eine Reise um die Welt 
 

Preis 98,00 € 
 
 

Vorspeisen 
 

 

Gänseleberterrine mit Apfelconfit: Frankreich 
Auswahl an mariniertem Gemüse und „Vitello Tonnato“: Italien 

Smoergasbrod (verschiedene kleine Fischhäppchen): Skandinavien 
Salat von Miesmuscheln: Niederlande 

Ardenner Schinken mit eingelegtem Essiggemüse: Belgien 
Serranoschinken mit Melonenspalten: Spanien 

Roastbeef mit Kräutersauce: England 
Variationen an Sushi: Japan 

Scharfe Fleischbällchen und Avocado mit Crevetten: Mexiko 
 
 

***** 
Suppen 

 

Gazpacho Andalouse: Spanien 
Eintopf von Grünkohl und Kartoffeln mit  

geräucherter Mettwurst: Holland 
 
 

***** 
Hauptgänge 

 

Kalbsleber "Berliner Art" mit Kartoffelpüree  
und Möhrengemüse: Deutschland 

Schinken nach Burgunder Art mit Kartoffelgratin  
und Lauchgemüse: Frankreich 

Schweinefleisch süß-sauer mit Asia-Nudeln, 
Gurke und Ingwer: China 

Überbackener Schellfisch mit Butterkartoffeln: Holland 
Waterzooi von der Poularde mit Wurzelgemüse: Belgien 

Roastbeef am Stück mit Speckbohnen: England 
Scaloppinis in Zitronensauce mit Tagliarinis: Italien 

 
 

***** 
Desserts 

 

Crème Brûlée und Mousse au Chocolat: Frankreich 
Salat von Südfrüchten mit Kirschlikör mariniert: Spanien 

Panna Cotta und Tiramisu: Italien 
Kabinettpudding mit Weinschaumsauce: England 

Joghurtterrine mit Beerenkompott: Holland 



 
 
 
 
 
 

 
 

Gala Buffet 
 

Preis 125,00 € 
 

Vorspeisen 
 
 

Trilogie vom Hummer 
Pyramide von Riesengarnelen 
Lachs und Steinbuttgalantine 

Räucherfischvariationen 
Marinierte Austern auf Eis mit Chesterbrot 

Terrinen und Pasteten der Saison 
Medaillons vom Hirschrücken auf Waldorfsalat 

Kalbssattel mit Roquefortbirne 
Reichhaltiges Salatbuffet und Rohkostbuffet mit einer Auswahl an Dressings und Dips 

 

 
***** 

Suppen 
 

 

Kresserahmsüppchen mit Flusskrebsen 
Klare Ochsenschwanzsuppe mit altem Madeira 

 

 
***** 

Hauptgänge 
 

 

Steinbuttfilet auf Gemüse-Kartoffelbeet mit Paprikahollandaise 
Pochierte Seezungenröllchen auf Blattspinat an Chablissahne und Wildreis 
Suprême von der Perlhuhnbrust an Orangen-Cassissauce mit Fingernudeln  

und Gemüsekörbchen 
Lammrücken an Rosmarinjus mit gratiniertem Kartoffelkuchen und Haricots-Verts 

Tranchen vom Kalbsrücken an Morchelrahmsauce mit Mandelbroccoli und Duchessekartoffeln 
 

***** 
Desserts 

 

Eisbuffet mit verschiedenen Parfaits und Eiscremesorten 
Zweierlei Mousse von Valrhona Kuvertüre 

Himbeercharlotte 
Warme Portweinkirschen 

Crêpe Suzette 
Feingebäck und Trüffelpralinen 

Frisch geschnittene Früchte 
Variationen an Petit Fours 



 
 
 
 
 
 

 
 

Kaffeepausen 
 

Schnelle Kaffeepause 
 

Preis 11,00 €  
 

Ganzes Obst 
Fein geschnittene Früchte 

Süße Kleinigkeiten aus unserer Patisserie 
Portionsjoghurt mit Fruchtaromen 

 

***** 
 

Vital Kaffeepause 
 

Preis 14,00 € 
 

Naturjoghurt 
Fruchtquark 

Frische exotische Früchte 
Fein geschnittenes saisonales Obst 

Bananenmilch 
Bircher Müsli 

Fruchtsäfte und Gemüsesäfte 
 

***** 
 

Fit & Fun Kaffeepause 
 

Preis 15,00 € 
 

Körnerbrötchen mit geräucherter Putenbrust belegt 
Gemüsestäbchen mit verschiedenen Dips 

Bircher Müsli 
Obstspieße mit Schokoladenüberzug 

Roquefort-Dominos 
Fruchtsäfte und Gemüsesäfte 

 

***** 
 

Tegernseer Schokopause 
 

Preis 16,50 € 
 

Schokoküsse 
Nutella-Shake 
Vanillekipferl 

Schokoladenkuchen 
Smarties 
Eiskaffee 

Mousse au Chocolat 



 
 
 
 
 
 

 
 
 

Italienische Kaffeepause 
 

Preis 19,50 € 
 

Ciabatta mit Parmaschinken 
Verschiedene Antipasti 

Honigmelone mit Coppa di Parma 
Fleischtomate mit Mozarella und Basilikum 

Tiramisu 
 

***** 
 

Rustikale Kaffeepause 
 

Preis 19,50 € 
 

Frikadelle mit Monschauer Senf 
Kartoffel-Specksalat 

Frische Brezeln mit Butter 
Matjestatarbrötchen 

Baguette mit Ardenner Schinken oder Käse belegt 
Rote Grütze mit Vanillesauce 

 

***** 
 

Bayerische Kaffeepause 
 

Preis 21,50 € 
 

Weißwürstchen mit süßem Senf 
Schillerlocken 
Laugenbrezeln 
Kräuterspicker 

Hausgemachte Sülze mit grüner Sauce 
Butterkuchen 

Mohnstrudel & Mandelzopf 
 

***** 
 

Französische Kaffeepause 
 

Preis 28,00 € 
 

Rillete de veau 
Potage de onion 

Confit de Poularde de Bresse 
Jambon Persile 

Rouges de Barbe aux vinaigrette 
Crêpe Grand Marnier 
Tarte aux pommes 

Créme brûlée 



 
 
 
 
 
 

 
 

Kaffeepausenbausteine 
Zusätzlich können Sie folgende Komponenten 

zu den Basisangeboten oder als separate Pause buchen: 
 
 

Süsses: 
 

Apfelstrudel mit Vanillesauce € 4,00 pro Person 
Brownies mit Sahne € 3,50 pro Person 

Muffins € 3,50 pro Person 
Marinierter Fruchtsalat im Glas € 3,50 pro Person 

Bircher Müsli € 3,50 pro Person 
 

Herzhaftes: 
 

Butterbrezeln € 3,00 pro Stück 
Bagels mit Frischkäse und Lachs € 4,00 pro Stück 
Wraps (verschiedene Varianten) € 4,00 pro Stück 

Schinken-Käsecroissants € 2,00 pro Stück 
Gemüsesticks mit Dips € 3,50 pro Portion 
Halbe belegte Brötchen € 3,50 pro Stück 

Exotische Früchte frisch aufgeschnitten € 6,00 pro Person 
 

Bayerischer Snack: 
 

Weisswürste mit süssem Senf und Laugengebäck € 5,50 pro Person 
Gebackener Leberkas mit Senf und Bauernbrot € 5,00 pro Person 

Fleischpflanzerl mit Senf und Bauernbrot € 5,00 pro Person 
Rostbratwürstchen mit Senf und Bauernbrot € 15,00 pro Person 

 
Asiatisch: 

 
Asiatischer Snack aus dem Dim Sum Korb: 

Satay vom Huhn mit Erdnuß-Kokosdipp, 
Mini-Frühlingsrolllen und Wan-Tans mit süß-saurer Sauce € 6,50 pro Person 

 
Sandwiches: 

 
Sandwiches mit Gurken, Roastbeef und Lachs € 4,50 pro Person 

 
Getränke: 

 
Milchshakes € 4,00 pro Person / Pause 

Carpe Diem Getränke 0,25 L € 3,90 pro Flasche 
Actimel (verschiedene Sorten) € 2,00 pro Person / Pause 

Frischer Eistee mit Zitrusfrüchten und frischer Minze € 4,00 pro Glas 



 
 
 
 
 
 

 
 

Canapés kalt serviert 
 

Parmaschinken mit Honigmelone 3,50 € 

Roastbeef auf Bauernbrot 3,80 € 
Geräucherte Entenbrust auf Chicoréeconfit 4,10 € 

Gänseleberterrine mit roter Zwiebelmarmelade 6,50 € 
Rindertatar auf Pumpernickel 5,40 € 

Wachtelbrust auf Tomatenconcasse 3,40 € 
 
 

***** 
 
 

Camenbert mit Weintrauben 3,60 € 
Teigschiffchen mit Frischkäse gefüllt 3,60 € 

Tête-de-Moine-Rose auf dunklem Bauernbrot 3,60 € 
Törtchen von Babymozzarella und Cherrytomaten auf Holzspieß 3,20 € 

 
 

***** 
 
 

Matjesfilet auf Roggenbrot mit Zwiebeln und Dill 3,40 € 
Räucherlachs auf Pumpernickel und Sahnemeerrettich 3,90 € 

Forellenfilet geräuchert auf Toast 3,70 € 
Thunfischtatar mit Koriander auf Pumpernickel 3,90 € 

Rauchaal mit Dillcreme 4,10 € 
 
 
 
 

Canapés warm serviert 
 

Frühlingsrolle auf Sprossensalat 3,50 € 
Quiche Lorraine 3,50 € 

Gebackene Garnelen im Teigmantel 5,40 € 
Zanderfilet auf rote Bete-Ragout 3,80 € 

Rotbarbe mit Safransauce 3,80 € 
Cassoulet von Flusskrebsen und Lachs 5,40 € 

Saisonale Süppchen in einer Moccatasse serviert 4,50 € 



 
 
 
 
 
 

 
 

Snacks kalt serviert 
 

Mini-Sandwiches belegt mit Parmaschinken,  
Emmentaler und Salami 

 

Preis 14,00 € 
 

***** 
Auswahl an kleinen belegten Baguettes mit 

Räucherlachs, Roastbeef, Ei und Kaviar, pikantem Frischkäse, 
geräucherter Entenbrust und Riesencrevetten 

 
Preis 26,00 € 

 
 
 

Snacks warm serviert 
 

Kleine Pizzen belegt mit: 
Salami 

Schinken und Ananas 
Thunfisch 

Käse 
 

Preis 14,00 € 
 

***** 
Kleine Tartlettes belegt mit: 

Räucherlachs 
Zwiebeln und Kräutern 

Lothringer Lauchkuchen 
 

Preis 12,50 € 
 

***** 
Herzhafte Knusperstangen 

Kleine gefüllte Pasteten 
Kleines Tessiner Baguette 

 

Preis 12,50 € 
 

***** 
5 Frühlingsrollen mit süß-saurer Sauce serviert 

 

Preis 12,50 € 
 

***** 
5 Garnelen im Tempuramantel gebacken mit Sojasauce 

 

Preis 22,50 € 
 

***** 
Sushi-Variationen mit zweierlei Dip 

 

Preis 18,00 € 
 

 

 
Alle Preise verstehen sich pro Person. 



 
 
 
 
 
 

 
 

Imbissbuffets  
 
 
 
 

Imbissbuffet 1 
 

Preis 16,00 € 
 

Melone mit Parmaschinken 
Teigschiffchen gefüllt mit Frischkäse 
Tagessuppe nach Wahl der Küche 

Gefüllte Blätterteighappen mit Käse oder Schinken 
Nürnberger Rostbratwürstchen auf Kraut 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
 

***** 
 
 
 

Imbissbuffet 2 
 

Preis 19,00 € 
 

Pfefferbeisser 
Rindertatar auf Laugenbrötchen 

Matjestatar auf Pumpernickel 
Melone mit Parmaschinken 

Garnelen im Teigmantel mit Asiadips 
Fleischbällchen in Chilli-Tomatensauce 

Quiche Lorraine 
Beerengrütze mit Vanillesauce 

Obstsalat mit Joghurt 



 
 
 
 
 
 

 
 
 

Italienisches Imbissbuffet 
 

Preis 29,00 € 
 

Gebratene, mit frischen Kräutern eingelegte Gemüse 
Crostini mit Tapenaden von Tomate und Pesto 

Mozzarellaspieße mit Kirschtomaten 
Grissinis mit Parmaschinken 
Frutti di Mare mit Dipsaucen 

Salat von Hähnchenbrust mit getrockneten eingelegten Tomaten 
Penne Arrabiata 

Kartoffelgnocchis mit Gorgonzolasauce 
Panna Cotta mit Erdbeersauce 

Tiramisu mit Orangensalat 
 

***** 
Asiatisches Imbissbuffet 

 

Preis 29,00 € 
 

Kroepok mit süss-saurer Sauce 
Tempurarollen mit Sojasauce 

Rindfleischsalat mit Sprossen und Glasnudeln 
Verschiedene Dim-Sum-Variationen mit Dipsaucen 

Hühnersuppe mit Zitronengras und Ingwer abgeschmeckt 
Satay-Spieße mit Erdnusssauce 

Salat von frischen Früchten 
Creme von Kokosnuss mit Mangosauce 

 

***** 
Bayrisches Imbissbuffet 

 

Preis 32,00 € 
 

Gesalzener Radi auf dem Brett`l 
Dreierlei Presssack mit Zwiebelringen, körnigem Senf, Salzgebäck 

Geräuchertes Forellenfilet aus Wildbad Kreuth 
Tafelspitzsülze mit Rote–Beete-Carpaccio 

 
Sauerkrautrahmsüppchen mit gebackenen Blutwurstkrapfen 

 
Kalbfleischpflanzerl in Pfefferrahmsauce, 

dazu Rahmwirsing und Petersilienkartoffeln 
 

Wallerfilet im Wurzelsud pochiert 
mit Butterreis und süss-saurem Gurkensalat 

 
Topfenmousse mit Zwetschgenröster, dazu Vanillesauce und Walnusskrokant 

Apfelstrudel mit Vanillerahmeis 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Flying Buffets 
 

Preis pro Teller  6,00 € 
 

Kalt 
 

Geräucherte Entenbrust auf mariniertem Sojasprossensalat 
Lachswürfel mit grünem Meerrettich 

Tafelspitzsülze mit Kernöl 
Marinierte Gänsestopfleber mit Zwiebelmarmelade 

Grissini mit Parmaschinken 
 Rosen vom gebeizten Lachs mit Schmand und Dill 

Roh marinierter Thunfisch mit grünem Meerrettich und Sojasauce 
Sylter Austern zum Schlürfen 

Salat von Grönlandshrimps mit Brunoise und Himbeerdressing 
Wachtelbrust auf Tomatenconcasse 

 

***** 
Warm 

 

Cappuccino von Effelder Spargel (saisonal) 
Cappuccino von Waldpilzen 

Cappuccino von Krustentieren 
 

Quiche Lorraine mit pikanter Tomatensauce 
 

Tranche vom Rinderrücken mit kandierter Schalotte und Burgundersauce 
 

Kabeljau auf Monschauer Senfkartoffeln 
 

Saltimbocca vom Milchkalbsfilet 
 

Flusszanderfilet auf Rote-Beete-Ragout 
 

Lammkoteletts auf Balsamicolinsen 
 

Scampi-Zitronengrasspieß auf Limonenrisotto 
 

Tagliatelle in Trüffelschaum 
 

Tête-de-Moine-Rose auf Rosinen-Nussbrot mit Birnenkraut 
 

***** 
Desserts 

 

Mousse von Valrhona Kuvertüre 
Salat von exotischen Früchten 

Crème Brulée 
 
 

Alle Gerichte werden auf kleinen Tellern oder  
Asia-Löffeln oder Happy-Spoon Löffeln angerichtet. 

 
Bestellung ab 5 Personen mit mindesten 5 Tellern pr o Person 



 
 
 
 
 
 

 
 

Bankett Weinkarte 
(Jahrgangsänderungen  und Ver fügbarkei t  vorbehal ten)  

 

Weißweine 
 
 
 

Deutschland         0,75l 
 

Rheingau 
2007 Schloss Johannisberger  
              Riesling Kabinett trocken 
 Schloss Johnnisberger  
  39,00 € 
 
 

Pfalz 
2007 Deidesheimer Langenmorgen P.C 

 Riesling trocken 
 Weingut Brüklin – Wolf 59,00 € 
 
2007 Chadonnay ‚R’  

 Rebholz 61,00 € 
 

Franken 
2007 Würzburger Innere Leiste 

 Silvaner Kabinett trocken 
 Bürgerspital  
  41,00 € 
 
Baden 
2007      Grauburgunder  

 Kabinett trocken 
       Weingut J. Heger  42,00 € 
 
Österreich  
 
Wachau 
2007 Grüner Veltliner Federspiel 

 Weingut Pichler 39,00 € 
 
Steiermark 
2007 Sauvignon Blanc 
 Steirische Klassik 
 Weingut Gross 49,00 € 



 
 
 
 
 
 

 
I tal ien           0,75l 
 

Friaul  
2007 Sauvignon Blanc 
 Conte Brandolini d’Adda               38,00 € 
 
2006 Chadonnay   
 Jermann               57,00 € 
 
2006 Ronco Calaj Pinot Grigio  
 Russolo               39,00 € 
 
Venetien 

 
2007 Soave Classico Superiore 
 Graziano & Sergio Pra               40,00 € 
 
Piemont 
2007 Gavi di Gavi DOCG 

 Morgassi Superiore               42,50 € 
 
Sizilien 
2006 Chadonnay 

 Planeta               78,00 € 
 

 
Frankreich 0,75l 
 

Loire   
2006 Sancerre‚ Cuvée Flores’ 

Pinard             47,00 € 
 

2004  Pouilly-Fumé 
 Daguenau             47,00 € 

 
 

Roséweine 
 

Deutschland 0,75l 
 

Baden 
2006 Spätburgunder Weißherbst Kabinett Trocken 
 Weingut J. Heger            37,00 € 
 
I tal ien 0,75l 
 

Toskana 
2006 Rosato Toscana IGT 
 Caparzo            35,50 € 

 
 
 



 
 
 
 
 
 

Rotweine 
Deutschland 0,75l 
 

Ahr  
2004 Dornfelder  

 Weingut Deutzerhof                  62,00 € 
 

Rheingau 
2005 Assmannshäuser Höllenberg 
 Spätburgunder Halbtrocken 

 Domain Assmannshausen 
 Staatsweingüter Kloster Eberbach                45,00 € 

Baden 
2005 Merdinger Bühl 

 Spätburgunder 
 Weingut  Joachim Heger                 42,00 € 

 

2005 Spätburgunder 
 Weingut  Huber                             47,00 € 
 

I tal ien 
           

Toskana 
 

2003 Vino Nobile di Montepuciano 
 Salceto             70,00 € 
    

2003 Chianti Classico Riserva 
 Capanelle             89,00 € 
  

Piemont 
2004 Barbera d’Alba 

 Prunotto             42,00 € 
 

Frankreich            
 

Rhône   
2005 Côte du Rhône  

Rasteau Chapoutier             68,00 € 
 

Medoc 
2006 Château La Cardonne 

Cru Bourgeois            71,00 € 
 

Spanien  
 

Rioja 
2004 Solabal 

Bodega Crianza                  44,00 € 
 

2003 Roda  
Bodega Roda                   89,00 € 
 

Priorat 
2004 Font de la Figuera                  79,00 € 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

Sekt, Prosecco & Champagner 
 
 

Sekt & Prosecco 
 
Prosecco Spumante Conti Neri DOC 
Tenimenti    0,10l              7,00 € 
    0,75l            41,00 € 
 

Schloss Vaux Cuvée Brut 
Klassische Flaschengärung 
Eltville Rheingau      0,10l                          7,50 € 
        0,75l                        45,00 € 

 
 

Champagner 
 

Bruno Paillard Brut   0,75l                           85,00 € 
 

Bruno Paillard rosé      0,75l             95,00 € 
Bruno Paillard Blanc de Blanc    0,75l           120,00 € 
 
Bruno Paillard Grande Cuveé N.P.U.    0,75l           225,00 € 
Laurent Perrier « Grande Siécle »    0,75l           175,00 € 
Louis Roederer Grand vin sec, halbtrocken   0,75l           110,00 € 



 
 
 
 
 
 

 
 

Bankett Getränkekarte 
 
 
 

Biere 
König Pilsener vom Fass      0,30l               4,00 € 
Tegernseer Helles      0,30l               4,00 € 
Erdinger Weizen / Kristall / Dunkel    0,50l               5,00 € 
König Pilsener alkoholfrei      0,33l               3,30 € 
 

Aperitif 5cl 
Martini Bianco / Extra Dry / Rosso                   5,50 € 
Campari                      6,00 € 
Pernod                       5,50 € 
Campari Orange oder Soda                    9,00 € 
 

Sherry 5cl 
Tio Pepe Fino Muy Seco                    7,50 € 
Lustau Fino, Medium, Cream                    8,50 € 
 

Spirituosen 4cl 
Malteserkreuz                      8,00 € 
Aalborg Jubiläums Aquavit                    8,00 € 
Linie Aquavit                      8,00 € 
 

Obstbrände 4cl 
Ziegler No.1 Wildkirsch                  21,00 € 
Ziegler Wiliamsbrand, Wallnußgeist                 12,00 € 
Lantenhammer Spezial Kräuter, Obstbrand                   7,50 € 
Lantenhammer Williams, Waldhimbeergeist                10,50 € 
 

Liköre 4cl 
Amaretto Disaronno / Baileys / Cointreau                  7,50 € 
Tia Maria / Strega Sambuca                     7,50 € 
 

Tequila 4cl 
Jose Cuervo Resporado Gold                   9,50 € 
Jose Cuervo Silver                     9,00 € 
 

Calvados 4cl 
Marc de Champagne Très Vieux                 10,00 € 
Château du Breuil 8 ans                  12,00 € 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Cognac 4cl 
Remy Martin VSOP                     10,50 € 
Remy Martin XO                   21,00 € 
Hennessy Fine de Cognac                  10,50 € 
Hennessy Paradis                   55,00 € 
 
Brandy 4cl 
Carlos I                    10,50 € 
Cardenal Mendoza                   14,00 € 
 

Rum 4cl 
Bacardi Rum Superior                    7,00 € 
Myers´s Rum                      8,00 € 
Havana Club                      8,00 € 
 

Vodka 2cl 
Smirnoff Red Label, Absolut                    8,00 € 
 

Gin 2cl 
Gordon´s                      7,00 € 
Tanqueray                      8,50 € 
 

Bitter 4cl 
Fernet-Branca / Fernet-Menta                   7,00 € 
Ramazzotti / Jägermeister                    7,00 € 
 

Grappe 4cl 
Nonino Chadonnay, Merlot, di Tokai                 10,00 € 
Poli Moscato                    13,00 € 
 

Scotch Whisky 4cl 
Johnnie Walker Red Label                     8,50 € 
Johnnie Walker Black Label                   13,00 € 
 

American 4cl 
Four Roses                      8,50 € 
 

Irish Whisky 4cl 
Tullamore Dew                    11,00 € 



 
 
 
 
 
 

 
 

Alkoholfreie Getränke 
 
 
 

Softdrinks/Säfte 
Coca-Cola / Cola light / Fanta / Sprite   0,20l               3,50 € 
Gerolsteiner Mineralwasser / Stille Quelle   0,25l               3,50 € 

0,75l               8,00 € 
Orangensaft       0,20l               3,50 € 
        1,0l             18,00 € 
Apfelsaft       0,20l               3,50 € 
        1,0l             18,00 € 
Tonic / Ginger Ale / Bitter Lemon    0,20l               3,50 € 
 

Heißgetränke 
Tasse Kaffee                       3,00 € 
Kaffee        1,0l             18,00 € 
Espresso                      2,90 € 
Tee        1,0l               9,00 € 
Cappuccino                      3,90 € 
Doppelter Espresso                     4,50 € 
Portion Schokolade                     3,60 € 
 

Über unser weiteres Getränkeangebot informieren Sie gerne unsere Mitarbeiter. 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Kapazitäten der Veranstaltungsräume 
 
 

Konferenzraum 
  

  Parlamen-
tarisch Theater U-Tafel Bankett Block Empfang 

      m²             
             
Ludwig-Thoma-Saal 224 130 180 50 120 / 200 

           
Wallberg 97 48 96 26 40 26 80 

             
Hirschberg 95 38 80 28 30 28 70 

             
Setzberg 95 38 80 28 30 28 70 

             
Riederstein 41 15 20 10 10 12 20 

             
Boardroom 1 (Bibliothek) 30 / / / / 12 / 

             
Boardroom 2 (Senator Lounge) 27 / / / / 10 / 

              

Räumliche              
Verbindungsmöglichkeiten 

         
Überfahrt 330 130 180 / 110 / 250 

           
Hirschberg-Wallberg-Setzberg 287 130 180 / 100 / 250 

             
Wallberg-Setzberg 192 70 135 / 70 / 120 

              
Hirschberg-Wallberg 192 70 135 / 70 / 120 

             
Riederstein-Hirschberg 136 56 94 / 50 / 85 

             
                    

 



 
 
 
 
 
 

 
 

Preise für Veranstaltungsräume 
 
 

Konferenzraum 
  

  Raumkosten 

      m²     
          
Ludwig-Thoma-Saal  224 1.750,00 €   

          
Wallberg   97 500,00 €   

          
Hirschberg   95 500,00 €   

          
Setzberg   95 500,00 €   

          
Riederstein   41 300,00 €   

          
Boardroom 1 (Bibliothek)  30 450,00 €   

          
Boardroom 2 (Senator Lounge) 27 350,00 €   

          

Räumliche          
Verbindungsmöglichkeiten 

      
Überfahrt   330 1.800,00 €   

          
Hirschberg-Wallberg-Setzberg 287 1.500,00 €   

          
Wallberg-Setzberg  192 1.000,00 €   

           
Hirschberg-Wallberg  192 1.000,00 €   

          
Riederstein-Hirschberg  136 800,00 €   

            
 
 
 

Die oben genannten Preise verstehen sich pro Tag und inklusive der zur Zeit gesetzlich geltenden 
Mehrwertsteuer von 19%. 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Technik Konferenzräume 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Technik Konferenzraum Hirschberg 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

13,95 

5,40 
 

 
9,50 



 
 
 
 
 
 

 
 

Technik Konferenzraum Wallberg 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Technik Koferenzraum Setzberg  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Technik Konferenzraum Riederstein 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Technik Ludwig Thoma Saal 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Preise der Veranstaltungstechnik 
(außerhalb einer gebuchten Tagungspauschale) 

 
 

Tontechnik  CD/DVD-Player  80,00 € 

  HIFI-Anlage inkl. Lautsprecher und CD  250,00 € 

  Standlautsprecherpaar und Rack  100,00 € 

  Handmikrofon  30,00 € 

  Krawattenmikrofon  80,00 € 

      

Mobilar  Rednerpult  30,00 € 

  Bühnenelement pro Element (1,00m x 2,00m)  20,00 € 

  Tanzfläche bis zu 26m²  150,00 € 

      
Projektionstechnik Diaprojektor 250W  25,00 € 

  Diaprojektor 380W  50,00 € 

  Diaprojektionstisch           kostenfrei 

  Overheadprojektor  55,00 € 

  Beamer  120,00 € 
      

Video  VHS Videorekorder  60,00 € 

  TV-Gerät  50,00 € 

  Medien Handwagen (TV und Video in einem)  110,00 € 

      

Leinwände  Leinwand  75,00 € 
 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Telekommunikation Telefon (analog, digital, ISDN)  15,00 € 

  Telefaxgerät (analog)  60,00 € 

  Lan-Anschluß, zzgl. Gebühren (Provider MC3)  50,00 € 

  ISDN-Leitung, zzgl. Gebühren  50,00 € 

  Analog, zzgl. Gebühren  30,00 € 

Sonstiges  Pinwand / Metaplanwand  15,00 € 

  Flip-Chart  25,00 € 

  Moderatorenkoffer  40,00 € 

  Drucker  30,00 € 

  Laserpointer  10,00 € 

  Garderobe  1,50 € 

  Menükarte  1,50 € 

  Tischkarte  1,50 € 

  Fotokopie  0,20 € 
 
 

Gerne sorgen wir uns bei Ihrer Veranstaltung für das richtige Ambiente mit Blumendekorationen, die 
von unserer hauseigenen Floristik oder einem auswärtigen Blumengeschäft angefertigt werden. 
 
Um eindrucksvolle Momente festzuhalten, steht Ihnen gerne ein Fotograf auf Anfrage zur Verfügung. 
 
In allen unseren Räumen bieten wir Ihnen High Speed Anschlüsse an, Räumlichkeiten wie unsere 
Hotelllobby sind Lan kompatibel und Wireless Lan fähig. 

 
 
 

Die oben genannten Preise verstehen sich pro Tag und inklusive der zur Zeit gesetzlich geltenden 
Mehrwertsteuer von 19%. 



 
 
 
 
 
 

 
 

Die Incentives des Seehotel Überfahrt  
 
 

Schatzsuche 
Für alle Strategen und Teamsportler - Der verborgene „Schatz“ wird mittels digitaler Geräte geortet. 
Mal schneller, mal langsamer - je nachdem wie clever die Gruppe zusammenarbeitet und wie intuitiv 
jeder die moderne Technik einsetzt. 

 
Tegernsee Sight Seeing 
Auf dem Wasser, zu Lande und aus der Luft ist der Tegernsee ein besonderes Juwel, das es zu 
entdecken gilt. Der Tag beginnt mit einer Panoramatour über den Höhenweg zum Bräustüberl in 
Tegernsee. Weiter geht’s mit einer Seerundfahrt zu Wasser über Gmund nach Bad Wiessee bis zur 
Überfahrt. Ein unvergessliches Erlebnis mit vielen einzigartigen Aus- und Einblicken! 

 
Tegernsee Trekking 
Wandern – das ist die ursprünglichste und einfachste Fortbewegungsart und ein ganz besonderes 
Erlebnis in der herrlichen Voralpenlandschaft um den Tegernsee. Vom abwechslungsreichen 
Wanderweg über die urigen Almhütte bis zum einsamen Gipfel mit 360° Panorama ist alles geboten, 
was das Wanderherz höher schlagen lässt. 

 
Ballonfahrt 
Heben Sie mit uns ab, schweben Sie lautlos über den Dingen, sanft vom Wind geschoben ohne zu 
wissen, wohin die Reise geht. Die Passagiere werden in die endlose Freiheit des Himmels entführt, 
schweben lautlos über den Dingen. Selbstverständlich darf die anschließende Champagnertaufe und 
für jeden Passagier eine persönliche Urkunde nicht fehlen. 

 
Top of Tegernsee 
Die Panoramabergtour schlechthin – Wallberg und Setzberg überragen den Tegernsee um knapp 
1.000 Höhenmeter. Und von dort oben schaut alles ganz anders aus: München im Norden, die 
österreichischen Gletschergipfel im Süden und der malerische Tegernsee zu den eigenen Füßen. 
Damit die Tour nicht zur „Tortour“ wird, kürzt die Wallbergbahn den Aufstieg entscheidend ab. 

 
Canyoining 
In dieser faszinierenden Sportart folgen Sie bedingungslos den Wasserlauf der steilen Gebirgsflüsse 
und stoßen dabei auf tosende Wasserfälle, enge Felsschluchten und tiefe Wasserlöcher. Ausgerüstet 
wie ein Bergsteiger und eingehüllt in warme Neoprenanzüge trotzen Sie jedem Hindernis. Aber 
Vorsicht, Canyoning macht süchtig! 

 
Männerspielplatz 
Action pur - zu Ihrem Vergnügen stehen Ihnen eine Fläche von 16 000 m² und Quads, 
Radlader und Bagger zur Verfügung. Unter Einweisung und Aufsicht unseres 
fachkundigen Personals werden die Teilnehmer ihr Können an Baggern und Radladern der 
unterschiedlichsten Größen unter Beweis stellen. 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Hochseilgarten 
Der Hochseilgarten bildet ein wesentliches Element im Training. Vertrauen, Kooperation und 
Koordination finden hier oben eine ideale Erfahrungsplattform. Unter der Anleitung von 
professionellen Trainern machen Sie hier wertvolle Erfahrungen jenseits ihrer Komfortzone. Wir 
achten sorgfältigst darauf, dass Sie alle sicher und wohlbehalten aus der Stretch- und Abenteuerzone 
zurück gelangen. Allerdings werden Sie verändert zurückkehren: ein großes Stück reicher an 
Selbstvertrauen und Sicherheit. 
 
Golfevent für „Nichtgolfer“ 
Sie glauben nicht, wie entspannend ein paar Stunden auf dem Golfplatz sein können? Gönnen Sie 
sich das gemeinsame Erlebnis. Testen Sie Ihre Drives, Ihre Pitches, Ihre Puttings. Golferlatein? Das 
bringen wir Ihnen alles bei. 

 
Bauernabitur auf der Alm-Hütte 
Darf es ein bisschen uriger und bodenständiger sein? Eine Alm oben in den Bergen bietet genau das 
richtige Umfeld. Ein Event, bei dem garantiert kein Auge trocken bleibt. Aus mehreren der folgenden 
Aktivitäten könnten Ihre Abiturprüfungen bestehen: Wettnageln, Wettsägen, Maßkrugstemmen, 
Bierfassrollen, Fingerhakeln, Goldtalerwiegen, Jodelwettbewerb und Kua Moin. 

 
Biketour 
Die Berge, Almen und Täler rund um den Tegernsee sind wie geschaffen für einen Abstecher mit 
dem Rad. Viele Wege und Forststraßen sind autofrei, frische Luft und das unvergleichliche 
Tegernsee-Panorama gibt’s gratis dazu. 

 
Rafting 
Kommen Sie mit auf eine der schönsten Schlauchboottouren auf unseren heimischen Flüssen. Eine 
gemütliche Wildwassertour für jedermann bzw. frau in beeindruckender Naturschönheit! Erleben sie 
die Kraft des Wassers und bewältigen Sie mit Ihrem Team diese Herausforderung. 

 
Oldtimer-Tour durch das Voralpenland 
Unsere Trophy führt Ihre Gäste durch die Highlights des Oberlandes und des bayerisch-
österreichischen Grenzgebietes. Auf der Strecke gibt es eine Reihe von „Checkpoints“, wo noch so 
manche Aufgabe auf die Teilnehmer wartet. Selbstverständlich gehört eine ordentliche Einkehr zum 
Programm. Genießen Sie eine faszinierende Tour mit einem außergewöhnlichen Automobil durch 
eine einzigartige Landschaft. 

 
Winterwanderung 
Ein „Muss“ für jeden Besucher des Tegernseer Tals. Die gepflegten Wanderwege am Fuße des 
Wallbergs und rings um den Tegernsee ermöglichen Ausblicke, die ihresgleichen suchen. Zahlreiche 
Varianten und Einkehrmöglichkeiten machen diese Winterwanderung zur abwechslungsreichen 
Traumtour. 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Eisstockschießen 
Bestens geeignet zur Verbesserung der Kommunikation und der Teamfähigkeit. Zwei Mannschaften 
spielen gegeneinander. Auf dem Eis wird die Bahn markiert und das Ziel - die Daube (bayerisch: 
“Dau’m”) - platziert. Dann locker durchschwingen und beim Abwurf einen sichernden Schritt nach 
vorne! Mit viel Gefühl landet der Stock dann an oder nahe der “Dau’m” - Ein Klassiker! 
 
Schneeschuhwandern 
Ziehen Sie Ihre Spuren im tiefen, staubenden Pulverschnee oder in wenigen Zentimetern Firnauflage 
und tauchen Sie ein in die einmalige Märchenlandschaft. Erwandern Sie Gebiete und Landschaften, 
die im Winter sonst nicht zugänglich sind und begeben Sie sich auf die Spurensuche von Reh, Hirsch 
und Hase. 
 
Biathlonscheiben-Schiessen 
Konzentration und eine ruhige Hand sind wichtig, um die original Biathlon-Klappscheiben auch 
tatsächlich zu treffen. Geschossen wird mit den hochwertigen Luftdruckgewehren der Biathleten. Bei 
Erhöhung des Pulsschlags und der Atemfrequenz wird es richtig schwierig, die Scheiben zu treffen - 
hier zeigen sich die echten Talente beim Schießen. 

 
Apres-Ski-Funpark 
Jede Menge Spaß und gute Laune sind bei diesem Team-Event garantiert. Die Teams durchlaufen 
verschiedene Stationen und sammeln möglichst viele Punkte... 
 
Schlittenhundetour 
Der Einstieg in die abenteuerliche Welt der Musher. Eine völlig neue Erfahrung über das 
Zusammenwirken von Mensch und Tier. Wir machen Sie mit den Hunden und den Kommandos 
vertraut, und dann fahren Sie selbständig ein paar Runden. 

 
Winter-Wonder-World am Wallberg 
Die Teilnehmer werden mit Pferdekutschen abgeholt. Bei der Fahrt zum Wallberg sorgt ein heißer 
Glühwein für die nötige "Winterwärme". Mit der Gondel geht es bequem hinauf zur Bergstation. Dort 
wartet unter anderem Deutschlands längste Naturrodelbahn und vieles mehr... 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

Body & Beautyevents 
 

Starter: 
 
Teilnehmer:  bis zu 120 Personen 
 
Dauer:    ca. 15 Min. 
 
Ort:   Bankett und Outdoor 
 
Preis:   ab 20,00 € pro Person 
 

Vor Beginn Ihrer Veranstaltung bringen wir die Teilnehmer in Schwung. 
Unser Starter-Programm bietet Möglichkeiten, die den Kreislauf der 
Teilnehmer aktivieren um diese wach und konzentriert an kommende 
Aufgaben heranführen. Dazu folgende Beispiele: 
 
Geführtes Laufen oder Walken  
Powerbandtraining/Powergymnastik  
Atemmeditation  
Yoga  
Mobilisation  
Together-Games  
Schulter- und Rückengymnastik  

 
 
Refresher: 
 
Teilnehmer:  bis zu 100 Personen 
 
Dauer:    ca. 10 Min. 
 
Ort:   Bankett 
 
Preis:   ab 20,00 € pro Person 
 

Die Konzentration der Teilnehmer lässt nach und es wird Zeit für eine Coffee-
Break! Nun, Koffein alleine ist jedoch ein schlechtes Mittel um wieder fit zu 
werden. In 10 Minuten tanken wir Ihre Teilnehmer durch kleine Übungsreihen 
und Activities auf. Eine bewegte Pause gibt den nötigen Elan für kommende 
Aufgaben. Diese Möglichkeit bietet sich auch nach dem Lunch an. Um der 
häufig aufkommenden Trägheit entgegenzuwirken ist eine Aktivierung ideal 
und für ein konzentriertes Arbeiten notwendig. Dazu folgende Beispiele: 
 
Kleiner Akrobatikworkshop  
Stretching  
Rücken- und Schultergymnastik  
Atemgymnastik  
5 Min Workout  
Igelballmassage 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
Relaxer: 
 
Teilnehmer:  bis zu 100 Personen 
 
Dauer:   15-30 Min. 
 
Ort:   Bankett und Outdoor 
 
Preis:   ab 25,00 € pro Person 
 

Geschafft, der Kopf ist voll und das Meeting steckt noch in den Knochen. Um 
all die Informationen speichern zu können, helfen kurze, körperliche 
Aktivitäten. 

 
 
Open Door: 
 
Teilnehmer:  10 -100 Personen 
 
Dauer:    je nach Absprache 
 
Ort:   Spa-Bereich 
 
Wohlfühlmassagen: Körperpackung im warmen Wasserbett 
   Fußmassage 
   Gesichtsmassage 

Rückenmassage 
Handmassage 
Kopfmassage, Salzölpeeling und Make-up 

 
Preis:   ab 75,00 € pro Person 
 

Der Behandlungszeitraum pro Person erfolgt nach Absprache 15, 20 oder 25 
Minuten. Es werden 2-3 Behandlungen pro Teilnehmer durchgeführt. 
Getränke-Services sind inklusive.  

 
 
Schminkkurs: 
 
Teilnehmer:  bis zu 16 Personen 
 
Dauer:    ca. 2 Stunden 
 
Ort:   Spa-Bereich  
 
Preis:   ab 30,00 € pro Person 
 

Unsere Beauty Managerin Birgit Dörr führt Sie in die Techniken des 
individuellen Schminkens ein und berät Sie gerne über Produkte wie          
Clé de peau Beauté, Carita, Shiseido, Decleor und Ligne St. Barth. 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
Wellness aktiv – Check your body: 
 
Teilnehmer:  bis zu 20 Personen 
 
Dauer:    ca. 3 Stunden 
 
Ort:   Gym im Spa und Outdoor 
 
Preis:   75,00 € pro Person 
 

Das Team unserer Sportwissenschaftler begrüßt Sie mit einem Vortrag über 
Informationen unseres Blutes in Verbindung mit unserem 
Gesundheitszustand. 
 
Cardio Scan 
Körperzusammensetzungsanalyse 
Laktatmessung 
60 Minuten geführtes Walking oder Jogging 
Anschließende Auswertung 

 
 
Highlight: 
 
Teilnehmer:   nach Absprache bis zu 100 Personen 
 
Dauer:   je nach Veranstaltung 
 
Ort:   Bankett und Outdoor 
 
Preis:   je nach Veranstaltung 
 

Ihr Programm ist zu Ende und Sie suchen noch nach einem gelungenem 
Abschluß: Ein Halb- oder Ganztagesprogramm mit viel „Erleben“ prägt sich 
sicher bei allen Teilnehmern ein. Mögliche Veranstaltungen sind: 
 
Wanderungen 
Radtouren 
Gesundheitsmessen 
Nordic Walking 

 
 

Für weitere Informationen steht Ihnen gerne Frau Birgit Dörr – Spa Managerin 
 des Seehotel Überfahrt zur Verfügung. 

 
Birgit Dörr 

Seehotel Überfahrt Tegernsee 
Überfahrtstraße 10 

83700 Rottach-Egern 
Tel.: +49 8022 669 2702 
Fax: +49 8022 669 2982 

Email: doerr@seehotel-ueberfahrt.com 
 


