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Grandhotel Schloss Bensberg
Fiirstlich wohnen, tagen und genieBen

Versailles und Winchester Castle waren die architektonischen Vorbilder, als der
Dusseldorfer Kurflrst Johann Wilhelm II. - im rheinischen Volksmund kurz Jan
Wellem genannt - 1705 den Bau seines 'Maison de Rétraite' in exponierter Lage auf
der Bensberger Bergterrasse mit atemberaubendem Blick auf die Domstadt KéIn in
Auftrag gab.

War das imposante Gebaude zunéchst flir seine zweite Frau Maria-Luisa aus dem
Geschlecht der Medici als Jagdschlésschen gedacht, so a@nderte er nach einem
Besuch im franzdsischen Versailles seine Plane und lieB die Architekten ein Schloss
errichten, dessen AusmafBe schon zu seiner Zeit die Besucher beeindruckten - unter
ihnen Johann Wolfgang von Goethe.

Als der Kurflrst 1716 starb, ohne sein 'rheinische Versailles' je genutzt zu haben,
kehrte seine Witwe schon bald nach ltalien zurlick. Mit ihr gingen die zahlreichen
Kinstler, Stukkateure und Maler - so blieb das Gebaude zum Teil unvollendet und
wurde im Laufe der Jahrhunderte u. a. als Lazarett, Kadettenhaus, Erziehungsanstalt
und Asylantenheim genutzt. Bis im Jahr 1997 die Aachener & Muinchener
Lebensversicherung AG das arg heruntergekommene Gebaude kaufte und mit einer
Investition von 75 Mio. € zu einem Grandhotel der internationalen Luxusklasse
umbaute.

Im August 2000 eréffnete die Kdlner Althoff Hotels & Residences Gruppe unter
Leitung von Thomas H. Althoff das heutige Grandhotel Schloss Bensberg, das
weltweit in der Pracht seiner barocken Anlage seinesgleichen sucht. Die 84 Zimmer
und 36 Suiten sind in finf unterschiedlichen innenarchitektonischen Pragungen
eingerichtet und bieten luxuriésen Wohnkomfort mit moderner
Kommunikationstechnologie.

Das imposante Schlosshotel bietet dem Gast vielerlei Refugien, in denen er
ungestort verweilen kann. So wartet auf ihn in der schlosseigenen Bibliothek eine
groBe Auswahl teils antiquarischer Werke, er kann Gemalde- und Skulpturen-
Ausstellungen in den licht-transparenten Fluren und Salons des Hauses 'erwandern'’
und an Lesungen namhafter Autoren teilnehmen.

Kuppelfresken im Treppenhaus, Skulpturen-Portale in den Tordurchgéangen,
Supraporte in den Seitenfligeln, Putten mit Wappenkartuschen in den
Treppenhdusern, all dies verleiht der Anlage einen reprasentativen Rahmen, der
gern far Gesellschaften mit bis zu 300 Personen genutzt wird. So ist der
stimmungsvolle 'Zanetti-Salon' fir standesamtliche Trauungen sehr begehrt und die
Lobbybar avancierte zum beliebten Treffpunkt auBerhalb der GroBstadthektik.
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Im ca. 1.000 m® groBen Beauty- und Spa-Bereich werden von einem kompetenten
Team in 7 groBziigigen Kabinen entspannende Gesichts- und Kdérperbehandlungen
mit edelsten Luxusprodukten - u. a. La Prairie, Ligne St. Barth und nach der Methode
Jeanne Piaubert - durchgefihrt. Fitnessprogramme - auf Wunsch mit eigenem
Trainer - eine kleine, feine Saunalandschaft und ein Pool mit 'Sternenhimmel’,
erwarten die Erholung suchenden Géste.

Einer limitierten Zahl von externen Besuchern aus der n&heren und weiteren
Umgebung bietet das Grandhotel Schloss Bensberg mit einer Mitgliedschaft im
exklusiven 'Wellness-Club' die Méglichkeit, Entspannung pur auf héchstem Niveau in
kleinem, handverlesenem Kreis zu genieB3en.

Flr das ultimative kulinarische Verwéhnprogramm sorgt die zweifach differenzierte
Gastronomie des Hauses mit seinen beiden Restaurants: Im Gourmetrestaurant
'Venddme' verwdhnt Sternekoch Joachim Wissler seine Gaste mit seiner
Interpretation der groBen franzdsischen Kiche. Schon im ersten Jahr seines
Schaffens im Grandhotel Schloss Bensberg erhielt er den begehrten 1. Michelin
Stern, bereits ein Jahr spater folgte der 2. Stern und der Gault Millau verlieh ihm 19
Punkte. Ende 2004 wurde seine Kochkunst mit dem 3. Michelin Stern gekiirt und das
Magazin 'Der Feinschmecker' verlieh ihm den Titel 'Koch des Jahres 2005'.

Mit der Trattoria 'Enoteca’, einem mediterran anmutenden Cucina Casalinga Konzept
mit bestechender Weinvielfalt, entfihrt das Haus seine Besucher in die italienische
Kiche und bietet im angeschlossenen Wein- und Spezialititenhandel die
Mdoglichkeit, soeben entdeckte Weine, Olivendle und landestypische Produkte
mitzunehmen.
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Grandhotel Schloss Bensberg
KadettenstralBe

51429 Bergisch-Gladbach

Tel. +49-(0) 22 04 - 42-0

Fax: +49-(0) 22 04 - 42- 88

e-mail: info@schlossbensberg.com
www.schlossbensberg.com

Vor den Toren Kélns, ruhig gelegen,
mit herrlichem Blick auf die Domstadt

5 Sterne
Mitglied bei Leading Hotels of the World

Andreas Schmitt
36
84

9 Konferenz- und Tagungsraume,
Ballsaal

Gourmet-Restaurant Vendéme
(3 Michelin Sterne, 19,5 Punkte Gault Millau)
Kuchenchef: Joachim Wissler

'Enoteca’, Trattoria mit Weinhandel
(14 Punkte Gault Millau)

Diefenbach Beautyfarm auf 1.000 m?,
mit den Marken La Prairie, Jeanne
Piaubert, Décléor, Ligne St. Barth,

exklusiver Wellnessclub flir externe
Gaste
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Tagungsarrangements

Rundum-Sorglos
Bereitstellung des Tagungsraumes

inkl. Flipchart, Pinnwand und Leinwand
und unlimitierte Tagungsgetranke (Wasser & Saft) im Tagungsraum

Rundum Sorglos-Pause am Vormittag
Kaffeespezialitdten aus der Nespresso®-Maschine, exklusive Tee-Auswahl von Ronnefeldt,
Eisgeklhlte Smoothies
marinierter Fruchtsalat im Weckglas, Bagels mit Lachs und Frischk&se

3-gangiges Business Lunch Menii oder Buffet
Gesund und ausgewogen, nach Wahl des Kiichenchefs
inklusive Mineralwasser wahrend des Mittagessens und Kaffee pro Person nach dem Essen

Rundum Sorglos-Pause am Nachmittag
Kaffeespezialitdten aus der Nespresso®-Maschine, exklusive Tee-Auswahl von Ronnefeldt,
Eisgekihlte Smoothies
Brownies und frischer hausgemachter Blechkuchen

zum Preis von € 89,- pro Person

Bensberg Pur

Bereitstellung des Tagungsraumes
inkl. Flipchart, Pinnwand und Leinwand
und 2 Tagungsgetranke (0,2 I) im Tagungsraum

Klassischer Muntermacher am Vormittag
Kaffee, exklusive Tee-Auswahl von Ronnefeldt, Orangensaft
frische Mini-Buttercroissants und Mini-Schinken-Kése-Croissants

3-gangiges Business Lunch Menii oder Buffet
Gesund und ausgewogen, nach Wahl des Kiichenchefs (ohne Getranke)

Kaffeepause am Nachmittag
Kaffee, exklusive Tee-Auswahl von Ronnefeldt
frischer Blechkuchen und Plunderteilchen aus der hauseigenen Pattiserie

Zum Preis von € 69,- pro Person und Tag
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Quick-Business

Bereitstellung des Tagungsraumes
inkl. Flipchart, Pinnwand und Leinwand
und 2 Tagungsgetranke (0,2 I) im Tagungsraum

Vormittagspause
Kaffee, exklusive Tee-Auswahl von Ronnefeldt,
frische Butterbrezeln

Stehimbiss nach Wahl des Kiichenchefs
(ohne Getrénke)

Nachmittagspause
Kaffee, exklusive Tee-Auswahl von Ronnefeldt
Teegeback

Zum Preis von € 59,- pro Person und Tag

Brainfood Pauschale

Das ganz besondere Tagungserlebnis

Kennt man sowohl die Stoffwechselablaufe im Kérper als auch die Wirkungsweisen einzelner Zutaten und
deren clevere Zusammensetzung, so kann man auf die Leistungsfahigkeit des menschlichen Kbérpers
entscheidenden Einfluss nehmen. Betrachtet man die Kurve mit BrainFood so stellt man von Anfang an eine
steigende Entwicklung fest, die sich stetig auf einem hohen leistungsstarken Level bewegt. Perfektioniert
wird das neue Erndhrungskonzept durch die einzigartige Meisterkiiche der Althoff Hotel Collection.

Althalf BrainFoeod™

(=3

Tagosablauf mit || Gohémjogging

Fouwerwork dos Gilicks

11:00 1200 A3:00 14000 16200 1800 1T

18:00

Entspanmaung
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Gehirnjogging — 1. Pause
In der ersten Pause sorgt ein neu entwickelter Fitnessdrink aus Gurke, Minze und Molke flr den
Extra-Kick. Damit im Laufe des Vormittags die Aufmerksamkeit auf Héchstniveau gehalten werden
kann, gibt es zusatzlich Schwarzbrottaler mit Thunfisch- und/oder Rindfleischtatar sowie Lachs
mit Wasabi und Senfvinaigrette.

Althoff Power Magnesium — 2. Pause
Zwischendurch wird Magnesium gereicht: Ein Extra Denkbeschleuniger, der jene Enzyme aktiviert,
die die Prozesse zur Energiegewinnung in den Zellen steuern.

Regeneration und Neubelebung - Mittagspause
Die Mittagspause: ein delikates 3-Gange-Men(. Entscheidend flir das Meni ist die richtige
Auswahl der Krauter — denn sie sind wahre Wunderkraftwerke der Natur. Kombiniert mit den
passenden EiweiBen, Fettsduren und Vitaminen spenden sie neue Energie fir den Nachmittag.

Feuerwerk des Gliicks — Nachmittagspause
Die Kaffeepause ohne Kaffee: Es gibt Schokolade aus ganz besonderen Kakaobohnen.
Angereichert mit Olivendl, scharfen Peperoni und Zitrone, wirkt sie als Endorphin
(Glickshormone)-Turbo, der durch einen frisch zubereiteten Espresso noch unterstiitzt wird.

Zwei Softgetranke 0,2 | (Wasser & Apfelsaft) sind im Preis enthalten

Zum Preis von € 79,- pro Person

Die Preise fur alle Tagungsarrangements verstehen sich pro Person und Tag, inklusive aller Serviceleistungen und der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.
Die Pauschalen sind nur auf Anfrage glltig ab 15 Teilnehmern.
Unterhalb dieser Personenanzahl wird je nach RaumgréBe eine zusétzliche Raummiete berechnet.
Mehrverzehr wird nach Verbrauch berechnet.
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Dirfen wir lhnen vorab zur Einstimmung lhrer Gaste einen kurzen Empfang auf einer
unserer Bel Etagen mit wunderschonem Ausblick liber Kéln, in unserer gemiitlichen
Kaminbar oder in unserem malerischen Arkadengang reichen?

Bei traumhaftem Wetter empfiehlt es sich, den Empfang in unserem griinen Innenhof unter
den bliihenden Linden, in einem der schénen Rosengarten oder auf unserer separat
gelegenen Poolterrasse zu platzieren.

Hierzu empfehlen wir:

Champagner € 92,--/ 0,75l oder
Sekt Cuvée Vaux Brut € 39,--/ 0,75| oder
Prosecco € 44,--/ 0,75l
Frisch gepresster Orangensaft € 26,50/ 11
Gerolsteiner Gourmet Sprudel € 8,50/ 0,75l

Um den ersten kleinen Hunger zu stillen, legen wir lhnen hier eine wunderbare Auswahl an
kleinen Kostlichkeiten mit der Empfehlung maximal 3 bis 4 verschiedene Sorten
auszuwahlen ans Herz:

Canapes:

Canape mit San-Daniele-Schinken, Melonenschnitz und frische Minze 3,00 €
Canape mit Tete de Moine-Locke und gedérrte Kirschtomate 3,00 €
Canape mit Tatar vom Rinderfilet, Kapern und Sardelle 3,50 €
Canape mit Caipirinha-Lachs und Limetten-Parmesan-Pesto 3,50 €
Canape mit Roastbeef und Triffelremoulade 3,50 €
Canape mit Piemontaiser Kalbstatar, Pesto und Parmesan 3,80 €
Fingerfood:

Frischk&setruffel mit geddrrter Tomate und Pesto Stck. 2,30 €
Gewdrzlachsfilet mit Brunnenkresse und Sushi-Gewdrz Stck. 3,00 €
Parmesan-Lolli mit Bergpffer und Schnittlauch Stck. 3,00 €
Marinierter Thunfisch im Granatapfellack mit Soja-Ingwersauce Stck. 3,50 €
Tartelette mit Kalbstatar, Pesto und Parmesan Stck. 4,00 €
Garnelenhack mit Basilikum und Melone Stck. 4,00 €
Hachee und rosa gebratener Wirfel vom Weideochsen

mit Gewlrzpaprika und Djah-Oftadeh-Gew(rz Stck. 4,00 €
Gefullte Agenpflaumen mit Gansestopfleber Stck. 5,00 €
Variation von Sushis (3 Stck.) mit Wasabi,

eingelegter Ingwer und Sojasauce (Mindestbestellmenge 25 Port.) 7,90 €
Réstbrot:

Anisbrot mit Roastbeefrolichen und Rauchdl Stck. 3,80 €
Rdstbrot mit Olivengelee und Thunfischrilette Stck. 3,80 €

Topinki mit Ganseleber,Tasmanischer Pfeffer und Fleur de Sel Stck 4,50 €
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Crostinis:

Crostini mit Ricotta, Pesto und gebackene Basilikum
Crostini mit Orangen-Pfefferricotta und Snocciolate-Oliven
Crostini mit Thunfischcreme

Vom Léffel:

Thunfischtatar mit Sesam und kandierten Meerrettich
Spéhrischer Biffelmozzarella mit Tomatengelee

und Avruga-Kaviar

Atlantik-Hummer mit Curry-Linsen und Erdnusskrokant

Aus dem Weck-Glas oder demi-Tasse:
(Mindestbestellmenge je 25 Stck.)

Saisonaler Ravioli oder Tortelloni in brauner Salbeibutter
mit Parmesan

Sauerampfersuppe mit Lachsfilet und Olivendl

Risotto von Amalfi-Zitronen mit gehobelter Bottarga
Basilikum-Lassi mit Madrascurry und gebackener Pulpo
Muschel-Tomatensud mit Mittelmeerfischen

Aus dem BambuBkorb:

Mini-Frahlingsrollen

Gebackene Garnele im Kartoffelmantel

Dim Sum mit Garnele und Schwein

Yakitori-Spie mit Poulet

Tandoori-Spie3 mit Poulet

Riesengarnelen in Safran-Chillitempura

Gebackenes Garnelemousse an Zitronengras mit Pflaumensauce

Dazu reichen wir Dim Sum Dipp und Avokadosalsa

Fingerfood Arrangements:

5 verschiedene Fingerfoods via Kichenchef
7 verschiedene Fingerfoods via Kiichenchef
9 verschiedene Fingerfoods via Kiichenchef

SiiBe Késtlichkeiten:

In Schokolade getunkten Erdbeeren

In Schokolade getunkte ObstspieBe

Kleine Obsttartelettes

Schokomousse-Tértchen

Pralinen

Saisonaler Blechkuchen in Riemchen geschnitten

Stck.
Stck.
Stck.

Stck.

Stck.
Stck.

Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.

Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.

2,30 €
2,50 €
2,60 €

3,50 €

5,00 €
6,00 €

3,00 €
3,50 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €

1,20 €
3,00 €
3,00 €
3,00€
3,00 €
4,50 €
5,50 €

12,00 €
15,00 €
18,00 €

1,80 €
3,00 €
1,80 €
1,80 €
1,60 €
1,90 €
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Gerne laden wir Sie dazu ein, sich aus den saisonalen Vorschlagen
unseres Kuchenchefs, Herrn Marcus Graun, ein individuelles Men(
nach lhren Vorstellungen zusammen zu stellen!

Menii I

Gewdrzlachsfilet mit violetter Honig-Senfsauce,
marinierter griiner Spargel, Radieschenconfit
und Keta-Kaviar-Limonenvinaigrette

~A~~

Rinderschulter — 60 std. sanft gegart mit Langpfefferkruste,
glasierte Malzmdéhren und Kartoffel-NuBbutterschaum

~A~~

Warme Rahmapfeltarte mit Vanillesabayone
und grinem Moscato-Apfeleis

€ 45, --

Unsere Someliére Frau Romana Echensperger empfiehlt Ihnen gerne korrespondierende Weine zu
den jeweiligen Menlis:

Variante I:

2006 Warzburger Innere Leiste | Silvaner Kabinett trocken
Weingut Blrgerspital — Wirzburg | Franken 0,75 Ltr. € 39,-

Die Wirzburger Innere Leiste zahlt zu den Spitzenlagen in Franken. Der Silvaner ist zwar nicht so divenhaft wie der
Riesling doch bringt er auf unverwechselbare Art das Terroir zum Ausdruck. Weniger Saure als der Riesling, mit feinen
vegetalen Noten mit der typischen leichtfliBigen Art der Inneren Leiste

2004 Solabal Crianza
Bodegas Solabal | Rioja 0,75 Ltr. € 39,-

(Einer der besten Crianzas der Rioja! 100% Tempranillo — 12 Monate im Barrique
Fruchtig, gute Struktur — weiches und rundes Tannin)

Variante Il:

2007 Weissburgunder trocken
Weingut Mosbacher | Pfalz 0,75 Itr. € 28,-

Ein unkomplizierter, trockener und runder Trinkgenuss

2005 Cétes du Rhéne “Rasteau”
Domaine Chapoutier | Rhéne 0,75 ltr. € 39,-

(reinsortiger Syrah — typischer Duft nach Pflaumen und Veilchen
Kraftvoll und dunkel mit wirzigem Tannin)
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Menii I

Cremesuppe von Schwarzwurzeln auf Krustentier-Royale,
SpieB mit Garnelen-Walnusshack

~A~~

Honigglasierte Brust und Keule von der Barbarie-Ente mit Melonen-SiBholzjus,
Petersilienwurzelplree, rote Bete und Brezelknddel

~A~~

Dome von Nougatmousse auf knusprigen Puffreis,
Bananen-Passionsfruchtkompott und weiBen Kaffee-Eis

€55,--

Weinempfehlung Variante I:

2007 Schloss Johannisberger | Riesling Kabinett trocken
Schloss Johannisberg | Rheingau 0,75 Ltr. € 45,-

Schloss Johannisberg ist die &lteste Weinbaudoméane Deutschlands. Dieser Berg mit seinen 50ha Rebflache hat schon
immer eine besondere Aura gehabt. Er liegt genau auf dem 50. Breitengrad — der nérdlichsten Grenze fir Weinbau.
Hermann Hesse hat mal gesagt: “Wenn ich soviel Glauben hatte, dass ich Berge versetzen kdnnte — den Johannisberg
wirde ich mir Gberall hinkommen lassen.” Die Weine kann man nur als geschliffen und erhaben bezeichnen. Absolute
Eleganz — nicht umsonst galt der Wein im 19 Jahrhundert. als deutscher Montrachet.

Oder

2005 Malterdinger Bienenberg | Spatburgunder trocken
Weingut Bernhard Huber | Baden 0,75 Ltr. € 46,-
Bernhard Huber z&hlt zur Rotweinwinzerelite Deutschlands. Auf seinen bevorzugten Lagen im Breisgau hat er fir die
Rotweinrevolution in Deutschland gesorgt. Seine Weine haben Tiefe und Struktur. Sie leben von der Eleganz und nicht
von einer vordergrindigen Fruchtigkeit. Der Wein hat einen mittelkréftigen Kérper und sein seidiges und weiches Tannin
machen ihn zu einem bekémmlichen Rotwein.

Weinempfehlung Variante II:

2005 lhringer Winklerberg | Grauburgunder trocken
Weingut Dr. Heger | Baden 0,75 Ltr. € 42,-

Wer von Baden spricht, spricht vom Kaiserstuhl. Hier sind wir mittendrin in der von Urvulkanen gepragten und von
Menschen terrassierten Lagen. Hier ist mit der heiBeste Weinberg Deutschlands. Am oberen Hang wachsen sogar
Kakteen.

Der Grauburgunder von Heger ist ein Paradebeispiel fiir die Burgundersorten in Baden. Gute Strukur, kraftvoll, rauchig
mit feiner Frucht und sehr viel Wirze.

Oder

2006 Barbera d’Alba

Prunotto | Piemont 0,75 Ltr. € 44,-
Barbera ist die zweite Rebsorte des Piemonts (nach dem Nebbiolo). Sie ist etwas unkomplizierter als der Nebbiolo.
Besticht durch seine saftige Kirscharomatik, gepaart mit der jugendlichen Frische.
Gute Struktur und runder Gerbstoff machen ihn zum seriésen Essensbegleiter.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii II1

Tatar vom Yellow-Finn Thunfisch mit Macadamianiissen und Minze
auf Vanillegurken-Gelee, marinierte Erbsensprossen
und Joghurt-Wasabisauce

~A~~

Tranche vom Milchkalbsrickensteak mit milder Barolo-Essigjus
Kalbskopfbrunoise und Maronen,
karamelisierter Spitzkohl mit Limone und Maisblini

~A~~

Schokoladen-Olivenélkuchen mit warmer Rotweinsauce
und Madras-Curryeiscreme

€55,--

Weinempfehlung Variante I:

2007 Deidesheimer Langenmorgen “PC” | Riesling trocken
Weingut Dr. Burklin Wolf | Pfalz 0,75 Ltr. € 45,-

Burklin Wolf zahlt zu den Traditionsbetrieben im Herzen der Pfalz. Schon vor Jahrhunderten waren die Weine aus diesen
einzigartigen Lagen hochgeschétzt. Der Riesling aus dem Langenmorgen besticht mit seiner feinen exotischen Nase,
seiner moderaten Saure, cremigen Textur und seinem mineralischen Spiel. Der Riesling hat eine wiirzige Tiefe und ganz
typisch fir die Pfalz mehr Fleisch auf den Rippen. Ein perfekter Essensbegleiter!

2005 Bourgogne Pinot Noir
Domaine Cecile Tremblay | Burgund 0,75 Ltr. € 42,-

Cecile Tremblay ist eine der ambitioniertesten Weinfrauen im Burgund. Ihre Weine bestechen durch ihre klare Linie und
Ausdruckskraft. Der Bourgogne Pinot Noir kommt aus Junganlagen der Gemeinde Vosne Romanée.

Weinempfehlung Variante II:

2007 Weissburgunder trocken
Weingut Mosbacher | Pfalz 0,75 Ltr. € 28,-

Ein unkomplizierter, trockener und runder Trinkgenuss

2006 Spatburgunder “Cossmann Hehle”
Weingut Deutzerhof | Ahr 0,75 Ltr. € 36,-
Die Ahr — nicht unweit von KdIn — steht fir einen eigenen Spéatburgundertypus. Diese Rebsorte kombiniert mit der
unverkennbaren rauchigen Wirze die von dem Schieferboden kommt auf dem er wéachst.
Der “Cossmann Hehle” ist ein saftiger, nach Cassis und Brombeeren duftender Wein. Unkompliziert zu trinken.
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Meni IV

Feiner Feldsalat auf Rauchél-Kartoffelvinaigrette,
knusprige Kalbsbriesréschen und Wachteleier

Essenz aus Provence-Tomaten
mit Basilikum-Quarkkl®Bchen

Franzésische Perlhuhnbrust in Steinpilz-Olivendél gegart
mit Amalfi-Zitronenjus,
Schalottenspinat und Lorbeer-Kartoffelmousseline

Creme brulee mit Vanille und Tonkabohne,
Kompott von karamelisierter Ananas und Milchschokoladeneiscreme

€55,--

Weinempfehlung Variante | - Weinreise:

Zu Gang | + II:
2007 Griner Veltliner Federspiel
Weingut Rudi Pichler | Wachau 0,75 Ltr. € 39,-
Rudi Pichler zahlt mittlerweile zur absoluten Spitze in der Wachau. Er verfiigt Gber Toplagen in den Gemeinden Joching
und Wésendorf und versteht es den Weinen jeder Kategorie sehr viel Sortencharakter einzuhauchen.
Der Griine Veltliner Federspiel ist unter Kennern immer ein guter Tipp — weil er guten Trinkfluss mit klassischem
Wachauer Sortenausdruck vereinigt. Der Wein hat ein verfiihrerisches Bukett nach Pfirsich, floral unterlegt und am
Gaumen das typische Pfefferaroma.

Zu Gang Il
2005 Malterdinger Bienenberg | Spatburgunder trocken
Weingut Bernhard Huber | Baden 0,75 Ltr. € 46,-
Bernhard Huber z&hlt zur Rotweinwinzerelite Deutschlands. Auf seinen bevorzugten Lagen im Breisgau hat er fir die
Rotweinrevolution in Deutschland gesorgt. Seine Weine haben Tiefe und Struktur. Sie leben von der Eleganz und nicht
von einer vordergriindigen Fruchtigkeit. Der Wein hat einen mittelkraftigen Kérper und sein seidiges und weiches Tannin
machen ihn zu einem bekémmlichen Rotwein.
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2005 “Clos Uroulat”
Domaine Charles Hours | Jurancon
0,75 Ltr. € 52,- (eine Flasche reicht fir 15 Personen)

Jurancon ist ein Weingebiet in Sidwestfrankreich am FuBe der Pyren&en. Dieser StBwein besteht aus der lokalen
Rebsorte Petit Manseng. Die Trauben trocknen ohne “Edelfaule” am Stock ein und behalten dadurch eine feine Saure.
Der Wein lebt von einer perfekten Balance zwischen SiuiBe, Sdure und Mineralitat — begleitet von wunderbaren nussigen
Ténen.

Dies ist keiner von diesen pappigen klebrigen StiBweinen!!

Empfehlung Variante Il - 1 x Weisswein / 1 x Rotwein:

Zu Gang | + II:
2006 Pouilly Fumé (Rebsorte: Sauvignon blanc)
Domaine Serge Dagueneau | Loire 0,75 Ltr. € 49,-

Der Sauvignon blanc Stil an der Loire unterscheidet sich sehr stark von den Vertretern aus anderen Teilen der Welt. Hier
ist Sauvignon Botschafter des Terroirs — was die Winzer vor eine Aufgabe stellt. Die Aromatik des Sauvignons mit
Mineralitat und Struktur zu unterlegen. Der Pouilly Fumé ist dabei ein nicht ganz so grasiger und pikanter Vertreter wie
der Sancerre, sondern besticht mit einer etwas reiferen Aromatik nach Melone und Holunder, gepaart mit einer feinen
Rauchigkeit die der Boden auf dem er wéchst ihm verleiht.

Ein phantastischer Essensbegleiter zu allen Gericht mit Gemisekomponenten.

Ab Gang llIl:
2006 Barbera d’Alba
Prunotto | Piemont 0,75 Ltr. € 44, -
Barbera ist die zweite Rebsorte des Piemonts (nach dem Nebbiolo). Sie ist etwas unkomplizierter als der Nebbiolo.
Besticht durch seine saftige Kirscharomatik, gepaart mit der jugendlichen Frische.
Gute Struktur und runder Gerbstoff machen ihn zum seriésen Essensbegleiter.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii V

MuskatkUrbissuppe mit Arganendl,
sautierte Sprossen und Garnelentempura

Kabeljaurtckenfilet mit Zitrus-Olivendl gegart,
Zuckererbsenplree a la Francaise und Macisbliten-Krustentiersud

Tranchen vom Entrecote double mit Sauce Foyot,
Croutons, Lardons, glasierte Perlzwiebeln
und Kartoffelgratin mit Fourm d”Ambert

Gateau von Venezuela-Plantagenschokolade auf Kakaobohnen-Biskuit,
Passionsfruchtgelee und Rotwein-Buttereis

€69,--

Weinempfehlung Variante | — Weinreise:

Zu Gang | + II:
2006 Pinot Grigio “Ronco Calaj”
Russolo | Friaul 0,75 Ltr. € 42,-

Ein unkomplizierter, fruchtiger und trockener Genuss.

2003 Chateau La Cardonne

Cru Bourgeois | Medoc - Bordeaux
(wird von Weinguru René Gabriel immer als Best Buy im Bordeaux bezeichnet
Cabernet Sauvignon dominiert — perfekter Begleiter zu kurzgebratenem Rind)

2005 Late Bottled Vintage

Taylor’s | Portwein
1 Flasche reicht fiir 15 Personen
Late Bottled Vintage ist der Portwein mit der betérendsten Frucht



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Empfehlung Variante Il - 1 x Weisswein / 1 x Rotwein:

Zu Gang | + II:
2005 lhringer Winklerberg | Grauburgunder trocken
Weingut Dr. Heger | Baden 0,75 Ltr. € 42,-

Wer von Baden spricht, spricht vom Kaiserstuhl. Hier sind wir mittendrin in der von Urvulkanen gepragten und von
Menschen terrassierten Lagen. Hier ist mit der heiBeste Weinberg Deutschlands. Am oberen Hang wachsen sogar
Kakteen.

Der Grauburgunder von Heger ist ein Paradebeispiel fiir die Burgundersorten in Baden. Gute Strukur, kraftvoll, rauchig
mit feiner Frucht und sehr viel Wirze.

2003 Vino Nobile di Montepulciano DOCG
Salcheto | Toskana 0,75 Ltr. € 64,-
reinsortig Sangiovese — ausgewogene Kirschfrucht gepaart mit ledrigen und erdigen Aromen die an Waldboden und
Pilze erinnert. Ein sehr typisches Geschmaksbild fiir Vino Nobile.
Mittelkraftig, samtige Tannine & moderat von der S&ure ist er ein perfekter Begleiter fir Wild und Fleischgerichte.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii VI

Rosa pochierter Ikarimi-Lachs kalt serviert mit Safran-Olivenél-Mayonnaise,
rote Bete Relish und Kopfsalatschaum

Confierte Riesengarnelen mit Fenchelsamen-Colonatosauce,
Grlner Spargel und Vialone Risotto mit Barolo

Tranche vom Kalbstafelspitz mit Kakao geschmort an Nusskruste,
MuskatkurbisgemUse und Kartoffelauflauf mit Mascarpone

Terrine von Zitrusfrichten mit Ceylontee,
warmer Macadamianuss-Brownie und Kokos-Chillieiscreme

€72,--

Weinempfehlung Variante | — Weinreise:

Zu Gang
2007 Gruner Veltliner Federspiel
Weingut Rudi Pichler | Wachau 0,75 Ltr. € 39,-
Rudi Pichler zahlt mittlerweile zur absoluten Spitze in der Wachau. Er verfligt Gber Toplagen in den Gemeinden Joching
und Wosendorf und versteht es den Weinen jeder Kategorie sehr viel Sortencharakter einzuhauchen.
Der Griine Veltliner Federspiel ist unter Kennern immer ein guter Tipp — weil er guten Trinkfluss mit klassischem
Wachauer Sortenausdruck vereinigt. Der Wein hat ein verflihrerisches Bukett nach Pfirsich, floral unterlegt und am
Gaumen das typische Pfefferaroma.

Zu Gang I
2007 Chardonnay “Muschelkalk”
Weingut Dr. Wehrheim | Pfalz 0,75 Ltr. € 45,-

Ein Meisterstiick von Karl Heinz Wehrheim. Wunderbar hat er die Nussigkeit dieser Rebsorte herausgearbeitet. Durch
dezenten Holzeinsatz wurde dieser Wein fein abgerundet und hat seine typische cremige Textur bekommen. Gepaart
das Ganze mit der druckvollen Mineraltitdt von den Muschelkalbéden der siidlichen Weinstrasse. Perfekter
Essensbegleiter!

Zu Gang lll:
2003 Vino Nobile di Montepulciano
Salcheto | Toskana 0,75 Ltr. € 64,-
(reinsortig Sangiovese — ausgewogene Kirschfrucht gepaart mit ledrigen und erdigen Aromen die an Waldboden und
Pilze erinnert. Ein sehr typisches Geschmaksbild fiir Vino Nobile.
Mittelkraftig, samtige Tannine & moderat von der S&ure ist er ein perfekter Begleiter fir Wild und Fleischgerichte.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Zu Gang IV:
2005 “Clos Uroulat” | Domaine Charles Hours | Jurancon
0,75 ltr. € 52,- (eine Flasche reicht fir 15 Personen)

Jurancon ist ein Weingebiet in Sidwestfrankreich am FuBe der Pyren&en. Dieser StBwein besteht aus der lokalen
Rebsorte Petit Manseng. Die Trauben trocknen ohne “Edelfaule” am Stock ein und behalten dadurch eine feine Saure.
Der Wein lebt von einer perfekten Balance zwischen Siisse, Sdure und Mineralitat — begleitet von wunderbaren nussigen
Tonen.

Dies ist keiner von diesen pappigen klebrigen StiBweinen!!

Empfehlung Variante Il - 1 x Weisswein, 1 x Rotwein

Zu Gang | + II:
2006 Chablis (Rebsorte Chardonnay)
Domaine Gilbert Picq | Burgund 0,75 Ltr. € 42,-

Chablis wachst auf Austernbanken die vor Jahrmillionen entstanden. Gepaart mit dem kihleren Klima verleiht dies dem
Chardonnay seinen ernsten mineralischen Charakter. Typisch ist die feine Jodaromatik.
Dieser Chardonnay wurde nicht im Barrique ausgebaut - er lebt von der Feinheit, druckvollen Mineralik und einer
dezenten Aromatik.

Ab Gang lIl:
2005 Malterdinger Bienenberg | Spatburgunder trocken
Weingut Bernhard Huber | Baden 0,75 Ltr. € 46,-
Bernhard Huber z&hlt zur Rotweinwinzerelite Deutschlands. Auf seinen bevorzugten Lagen im Breisgau hat er fir die
Rotweinrevolution in Deutschland gesorgt. Seine Weine haben Tiefe und Struktur. Sie leben von der Eleganz und nicht
von einer vordergrindigen Fruchtigkeit. Der Wein hat einen mittelkraftigen Kérper und sein seidiges und weiches Tannin
machen ihn zu einem bekémmlichen Rotwein.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii VII

HeiB geraucherte Wachtelbriistchen mit Ganselebersauce,
Speckdatteln und getriffelter Bohnensalat mit Honigschalotten

Pestoschaumsuppe mit Piemontaiser Kalbstatar
und Avruga-Kaviar

Seeteufelfilet mit Bergamottedl gegart an geraucherten Mozzarellaschaum
und Verveine-Risotto

Schottischer Lammricken auf Haxenragout ala Gremoulata,
Bohnenragout mit Kreuzkimmel und Minze an Currypolenta

Olivendl-Schokoladenmousse d or mit knusprigen Kakaoblatt,
Kalifornisches Zitroneneis und Flugananas in Verveinesirup

€ 89,--

Weinempfehlung Variante | — Weinreise:

Zu Gang
2007 Deidesheimer Langenmorgen “PC” | Riesling Spéatlese trocken
Weingut Dr. Burklin — Wolf | Pfalz 0,75 Ltr. € 45,-

Burklin Wolf zahlt zu den Traditionsbetrieben im Herzen der Pfalz. Schon vor Jahrhunderten waren die Weine aus diesen
einzigartigen Lagen hochgeschétzt. Der Riesling aus dem Langenmorgen besticht mit seiner feinen exotischen Nase,
seiner moderaten Saure, cremigen Textur und seinem mineralischen Spiel. Der Riesling hat eine wiirzige Tiefe und ganz
typisch fir die Pfalz mehr Fleisch auf den Rippen. Ein perfekter Essensbegleiter!

Zu Gang Il + IlI:
2006 Pouilly Fumé (Rebsorte Sauvignon blanc)
Domaine Serge Dagueneau | Loire 0,75 Ltr. € 49,-

Der Sauvignon blanc Stil an der Loire unterscheidet sich sehr stark von den Vertretern aus anderen Teilen der Welt. Hier
ist Sauvignon Botschafter des Terroirs — was die Winzer vor eine Aufgabe stellt. Die Aromatik des Sauvignons mit
Mineralitat und Struktur zu unterlegen. Der Pouilly Fumé ist dabei ein nicht ganz so grasiger und pikanter Vertreter wie
der Sancerre, sondern besticht mit einer etwas reiferen Aromatik nach Melone und Holunder, gepaart mit einer feinen
Rauchigkeit die der Boden auf dem er wéchst ihm verleiht.

Ein phantastischer Essensbegleiter zu allen Gericht mit Gemisekomponenten.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Zu Gang IV:
2003 Roda Reserva | Bodegas Roda | Rioja 0,75 Ltr. € 79,-
(Bodegas Roda z&hlt zu den Spitzenbetrieben im Rioja mit besten Lagen in Rioja Alta und Baja. Der Wein ist zu 90%
aus Tempranillo — der Rebsorte Spaniens! Die Trauben stammen von alten Rebstdcken die ihre Wurzeln tief in den
Boden gegraben haben und wenig Ertrag bringen. Daher stammt die Konzentration, Tiefe und Ausgewogenheit des
Weines. Ausgebaut und gereift wird der Roda Reserva in franzdsischer Eiche — die die Eleganz und Finesse
unterstreicht. Ein absoluter vielschichtiger und ansprechender Genuss!

Zu Gang V:
2005 “Clos Uroulat”
Domaine Charles Hours | Jurancon
0,75 Ltr. € 52,- (eine Flasche reicht fir 15 Personen)

Jurancon ist ein Weingebiet in Sidwestfrankreich am FuBe der Pyrenéen. Dieser StiBwein besteht aus der lokalen
Rebsorte Petit Manseng. Die Trauben trocknen ohne “Edelfaule” am Stock ein und behalten dadurch eine feine Saure.
Der Wein lebt von einer perfekten Balance zwischen SiiBe, Sdure und Mineralitat — begleitet von wunderbaren nussigen
Ténen. Dies ist keiner von diesen pappigen klebrigen StiBweinen!!

Empfehlung Variante Il - 1 x Weisswein + 1 x Rotwein:

Zu Gang | - llI:
2007 Chardonnay Spatlese trocken“ aus dem Keuper”
Weingut Dr. Wehrheim | Pfalz 0,75 Ltr. € 45,-

Ein Meisterstiick von Karl Heinz Wehrheim. Wunderbar hat er die Nussigkeit dieser Rebsorte herausgearbeitet. Durch
dezenten Holzeinsatz wurde dieser Wein fein abgerundet und hat seine typische cremige Textur bekommen. Gepaart
das Ganze mit der druckvollen Mineraltitdt von den Muschelkalbéden der siidlichen Weinstrasse. Perfekter
Essensbegleiter!

Ab Gang IV:
2003 Chéateau La Cardonna
Cru Bourgeois | Medoc 0,75 Ltr.
(wird von Weinguru René Gabriel immer als Best Buy im Bordeaux bezeichnet
Cabernet Sauvignon dominiert — perfekter Begleiter zu kurz gebratenem Rind)



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii VIII

Marinierte Entenleber mit Kaffeekrokant und Ananas-Gewirzkompott,
Hausgebackener Brioche mit Bitterschokolade und Krautersalat

Kartoffel-Nussbutterschaumsuppe mit Lardoflan
und gehobelten Triffeln

Rotbarbenfilet auf Ragout von Gewurztomaten, Senfsaat und Kopfsalat
an Olivendl-Emulsion

Jungbullenfilet im Strudelteig mit Schinken/Pilzduxelles an Sauce Bordelaise,
Apfel-Schwarzwurzelgemuse und Ziegenkase-Fenchelsamenraviolis

Schokolade und Passionsfruchtcreme im Glas serviert,
Exotisches Fruchtragulette und Champagnereis

€92,--

Weinempfehlung Variante | — Weinreise:

Zu Gang
2005 “Clos Uroulat”
Domaine Charles Hours | Jurancon
0,75 Ltr. € 52,- (eine Flasche reicht fir 15 Personen)

Jurancon ist ein Weingebiet in Sidwestfrankreich am FuBe der Pyren&en. Dieser StBwein besteht aus der lokalen
Rebsorte Petit Manseng. Die Trauben trocknen ohne “Edelfaule” am Stock ein und behalten dadurch eine feine Saure.
Der Wein lebt von einer perfekten Balance zwischen SiuiBe, Sdure und Mineralitat — begleitet von wunderbaren nussigen
Ténen. Dies ist keiner von diesen pappigen klebrigen StiBweinen!!

Zu Gang Il -l
2006 St. Aubin 1er Cru ,Les Combes*” (Rebsorte Chardonnay)
Domaine Pierre Yves Colin Morey | Burgund 0,75 Ltr. € 62,--

Pierre Yves Colin Morey zahlt zu den Topwinzern in Burgund. Wir selektieren jedes Jahr ein Fass aus der Gemarkung
St. Aubin fir Schloss Bensberg. St. Aubin ist ein Taleinschnitt an der legendaren Céte d’Or — einen Steinwurf entfernt
von der Toplage Montrachet. Chardonnay ist hier Terroirbotschafter. Durch sanften Ausbau in Holz entsteht ein
mineralischer, cremiger, nussiger und ausgewogener Essensbegleiter der seinesgleichen sucht. Unbedingt probieren!



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Zu Gang IV:
2003 Roda Reserva | Bodegas Roda | Rioja 0,75 Ltr. € 79,--

Bodegas Roda zahlt zu den Spitzenbetrieben im Rioja mit besten Lagen in Rioja Alta und Baja. Der Wein ist zu 90% aus
Tempranillo — der Rebsorte Spaniens! Die Trauben stammen von alten Rebstdcken die ihre Wurzeln tief in den Boden
gegraben haben und wenig Ertrag bringen. Daher stammt die Konzentration, Tiefe und Ausgewogenheit des Weines.
Ausgebaut und gereift wird der Roda Reserva in franzdsischer Eiche — die die Eleganz und Finesse unterstreicht. Ein

absoluter vielschichtiger und ansprechender Genuss!

Zu Gang V:
2005 Trittenheimer Apotheke | Riesling Auslese
Weingut Franz Josef Eifel | Mosel 0,5 Ltr. € 42,-

Die Mosel bringt einzigartige Weine hervor die nirgendwo auf der Welt kopiert werden kdnnen. Diese Balance zwischen
SiiBe, Saure und fibrierender Mineralitat.
Das liegt am Schieferboden, dem kihlen Klima das fir die typische Saure sorgt und dem Riesling eine lange kihle
Wachstumsperiode beschert, damit er dadurch so unendlich viele Aromen ausbilden kann.
Kein anderer Wein hat bei gerade mal 8% Alkohol diese Fiillhorn an Aromen. Hugh Johnson sagte mal sehr treffend:
“Man ein Drahtseil aus Saure und darum tanzen Schmetterlinge”

Empfehlung Variante Il - 1 x Weisswein + 1 x Rotwein

Zu Gang | - llI:
2007 Chardonnay Spatlese trocken ,Aus dem Keuper*
Weingut Dr. Wehrheim | Pfalz 0,75 Ltr. € 44,-

Ein Meisterstiick von Karl Heinz Wehrheim. Wunderbar hat er die Nussigkeit dieser Rebsorte herausgearbeitet. Durch
dezenten Holzeinsatz wurde dieser Wein fein abgerundet und hat seine typische cremige Textur bekommen. Gepaart
das Ganze mit der druckvollen Mineraltitat von den Muschelkalbdden der siidlichen Weinstrasse. Perfekter
Essensbegleiter!

Ab Gang IV:
2006 Barbera d’Alba | Prunotto | Piemont 0,75 Ltr. € 44,-
Barbera ist die zweite Rebsorte des Piemonts (nach dem Nebbiolo). Sie ist etwas unkomplizierter als der Nebbiolo.

Besticht durch seine saftige Kirscharomatik, gepaart mit der jugendlichen Frische.
Gute Struktur und runder Gerbstoff machen ihn zum seriésen Essensbegleiter.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii IX

Sautierte Jakobsmuscheln auf Melonen-Sternanis-Gelee
mit geraucherter Entenbrust, Avruga-Kaviar und marinierter Blumenkohl

Essenz vom Kalbschweif mit Waldpilzen
unter der Blatterteighaube
- in der Espressotasse serviert-

Rouelle von der Atlantik-Seezunge auf Verveine-Risotto
und Yuzu-Champagnersauce

Filet und Schulter vom Weiderind mit MarkkldBchen und weissen Speckschaum,
Chicoree in Traubenmost / Portwein geschmort,
Kartoffelgratin mit Greyerzer

Késedegustation von Maitre Waldmann aus Erlangen,
Feigensenf, Walnusspesto und Hausgebackenen Friichte-Schwarzbrot

Supreme von geschmorten Birnen auf Nougatbisquit
mit Traminergelee, Aceto-Sauce und Karamell-Maldon Sea Salt-Eiscreme

€ 105,--

Weinempfehlung Variante | — Weinreise:

Zu Gang
2007 Wurzburger Innere Leiste | Silvaner Kabinett trocken
Weingut Blrgerspital | Franken 0,75 Ltr. € 39,-
Die Wirzburger Innere Leiste zahlt zu den Spitzenlagen in Franken. Der Silvaner ist zwar nicht so divenhaft wie der
Riesling doch bringt er auf unverwechselbare Art das Terroir zum Ausdruck. Weniger S&ure als der Riesling, mit feinen
vegetalen Noten mit der typischen leichtfliBigen Art der Inneren Leiste.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Zu Gang Il + 111
2006 St. Aubin 1er Cru ,Les Combes” (Rebsorte Chardonnay)
Domaine Pierre Yves Colin Morey | Burgund 0,75 Ltr. € 62,-

Pierre Yves Colin Morey zahlt zu den Topwinzern in Burgund. Wir selektieren jedes Jahr ein Fass aus der Gemarkung
St. Aubin fur Schloss Bensberg. St. Aubin ist ein Taleinschnitt an der legendaren Céte d’Or — einen Steinwurf entfernt
von der Toplage Montrachet. Chardonnay ist hier Terroirbotschafter. Durch sanften Ausbau in Holz entsteht ein
mineralischer, cremiger, nussiger und ausgewogener Essensbegleiter der seinesgleichen sucht. Unbedingt probieren!

Zu Gang IV + V:
2003 Roda Reserva | Bodegas Roda | Rioja 0,75 Ltr. € 79,-
(Bodegas Roda z&hlt zu den Spitzenbetrieben im Rioja mit besten Lagen in Rioja Alta und Baja. Der Wein ist zu 90%
aus Tempranillo — der Rebsorte Spaniens! Die Trauben stammen von alten Rebstdcken die ihre Wurzeln tief in den
Boden gegraben haben und wenig Ertrag bringen. Daher stammt die Konzentration, Tiefe und Ausgewogenheit des
Weines. Ausgebaut und gereift wird der Roda Reserva in franzdsischer Eiche — die die Eleganz und Finesse
unterstreicht. Ein absoluter vielschichtiger und ansprechender Genuss!

Zu Gang VI:
2005 “Clos Uroulat”
Domaine Charles Hours | Jurancon
0,75 Ltr. € 52,- (eine Flasche reicht fiir 15 Personen)

Jurancon ist ein Weingebiet in Stidwestfrankreich am Fusse der Pyren&en. Dieser SiiBwein besteht aus der lokalen
Rebsorte Petit Manseng. Die Trauben trocknen ohne “Edelfaule” am Stock ein und behalten dadurch eine feine Saure.
Der Wein lebt von einer perfekten Balance zwischen SiiBe, Sdure und Mineralitat — begleitet von wunderbaren nussigen

Toénen. Dies ist keiner von diesen pappigen klebrigen SiiBweinen!!

Empfehlung Variante Il - 1 x Weisswein + 1 x Rotwein:

Zu Gang | - llI:
2005 lhringer Winklerberg | Grauburgunder trocken
Weingut Dr. Heger | Baden 0,75 Ltr. € 42,-

Wer von Baden spricht, spricht vom Kaiserstuhl. Hier sind wir mittendrin in der von Urvulkanen gepragten und von
Menschen terrassierten Lagen. Hier ist mit der heiBeste Weinberg Deutschlands. Am oberen Hang wachsen sogar
Kakteen.

Der Grauburgunder von Heger ist ein Paradebeispiel fiir die Burgundersorten in Baden. Gute Struktur, kraftvoll, rauchig

mit feiner Frucht und sehr viel Wirze.

Ab Gang IV:
2003 Vino Nobile di Montepulciano | Salcheto | Toskana 0,75 Ltr. € 64,-
Reinsortig Sangiovese — ausgewogene Kirschfrucht gepaart mit ledrigen und erdigen Aromen die an Waldboden und

Pilze erinnert. Ein sehr typisches Geschmaksbild fir Vino Nobile.
Mittelkraftig, samtige Tannine & moderat von der S&ure ist er ein perfekter Begleiter fir Wild und Fleischgerichte.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Menii X

Variation von Gelbflossenmakrele mit Taschenkrebs und Bronzefenchel,
Gurke, Avokado und Tobbiko-Kaviar

Atlantikhummer a’la Nage mit Gemuse
und kleinen Gnocchis

Langostino und Steinbutt mit Lardo an Madras-Curryschaum,
Erbsensprossen und Couscous

Taube und Ganseleber mit Triffeljus,
confierte Petersilienwurzeln und Iberico-Schinkengelee

Champagner Cremesorbet ,Moet Chandon”

Rehrlckenfilet mit Krokantjus und geschmorte Rehkeule im Strudelteig,
Pfefferapfel, Schwarzwurzeln und Spinatspatzle

Dessertvariation Grandhotel Schloss Bensberg

€145

Weinempfehlung Variante | — Weinreise:

Zum 1. Gang:
2007 Griner Veltliner Federspiel
Weingut Rudi Pichler | Wachau — 0,75 Ltr. € 39,-
Rudi Pichler zahlt mittlerweile zur absoluten Spitze in der Wachau. Er verfiigt Gber Toplagen in den Gemeinden Joching
und Wdésendorf und versteht es den Weinen jeder Kategorie sehr viel Sortencharakter einzuhauchen.
Der Griune Veltliner Federspiel ist unter Kennern immer ein guter Tipp — weil er guten Trinkfluss mit klassischem
Wachauer Sortenausdruck vereinigt. Der Wein hat ein verfiihrerisches Bukett nach Pfirsich, floral unterlegt und am
Gaumen das typische Pfefferaroma.



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Zum 2. + 3. Gang:
2006 St. Aubin 1er Cru ,Les Combes” (Rebsorte Chardonnay)
Domaine Pierre Yves Colin Morey | Burgund 0,75 Ltr. € 62,-

Pierre Yves Colin Morey zahlt zu den Topwinzern in Burgund. Wir selektieren jedes Jahr ein Fass aus der Gemarkung
St. Aubin fir Schloss Bensberg. St. Aubin ist ein Taleinschnitt an der legendaren Céte d’Or — einen Steinwurf entfernt
von der Toplage Montrachet. Chardonnay ist hier Terroirbotschafter. Durch sanften Ausbau in Holz entsteht ein
mineralischer, cremiger, nussiger und ausgewogener Essensbegleiter der seinesgleichen sucht. Unbedingt probieren!

Zum 4. — 6. Gang (Sorbet nicht entscheidend fir Weinbegleitung):
2004 Font de la Figuera
Bodegas Clos Figueras | Priorat — 0,75 Ltr. € 69,-

(Cuvée aus Grenache, Carignan & Mourvedre — kraftig und voll mit gewisser ExtraktsiiBe mit der typischen rauchigen
Wiirze vom Schieferboden dieser Region — perfekt zu Wildaromen und zu der kraftigen Zubereitung)

Zum 7. Gang
2005 Trittenheimer Apotheke | Riesling Auslese
Weingut Franz Josef Eifel | Mosel 0,5 Ltr. € 42,-
An der Mosel werden Weine erzeugt die nirgendwo sonst auf der Welt gemacht werden kénnen.

Grund dafir ist das einzigartige Kleinklima in den steilen Hangen, der Schieferboden und die Rebsorte die all dies
perfekt umsetzen kann — der Riesling. Nirgendwo sonst kann man bei so wenig Alkoholgehalt derart aromenintensive
Weine erzeugen. Ein Spannungsbogen aus SiiBe, Sdure und Mineralitat wirkt animierend und beschwingt auf die Seele
des Weintrinkers und rundet jedes MenU perfekt ab.

Weinempfehlung Variante Il - 1 x Weisswein | 1 x Rotwein

Zum 1. - 3. Gang:
2007 Deidesheimer Langenmorgen ,PC* | Riesling Spéatlese trocken
Weingut Dr. Blrklin — Wolf | Pfalz 0,75 Ltr. € 45,-

Burklin Wolf zahlt zu den Traditionsbetrieben im Herzen der Pfalz. Schon vor Jahrhunderten waren die Weine aus diesen
einzigartigen Lagen hochgeschétzt. Der Riesling aus dem Langenmorgen besticht mit seiner feinen exotischen Nase,
seiner moderaten Saure, cremigen Textur und seinem mineralischen Spiel. Der Riesling hat eine wiirzige Tiefe und ganz
typisch fir die Pfalz mehr Fleisch auf den Rippen. Ein perfekter Essensbegleiter!

Ab 4. Gang:
Entweder Font de la Figuera wie in Variante | oder etwas zurlickhaltender und eleganter:

2003 Chianti Classico Reserva | Capannelle | Chianti Classico — Toskana
Das Weingut Capannelle ist die Herzensangelegenheit von James Sherwood — dem Besitzer des Orientexpresses. Er
hat das Weingut mit Toplagen in Gaiole gekauft um dort hochkaratige Chiantis nach seinem Geschmack zu erzeugen. In
der Bereitungsmethode geht er eher einen klassischen Weg, mit dem Ausbau in groBen Féssern aus slowenischer Eiche
die mehrere Jahre im Gebrauch sind. Das gibt den Weinen eine gute Struktur und Eleganz mit, ohne diese mit den
Roéstaromen des Barriquefasses zu Uberlagern. Ein hocheleganter, saftiger und finessenreicher Genuss aus der
Paraderebsorte Italiens — dem Sangiovese.



GRANDHOTEL

SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION
WeiBweine

Deutschland

Rheingau

2007 Rheingau Riesling 42,00 €
Kabinett, trocken
Weingut Robert Well

2007 Riesling Rotlack 45,00 €
Kabinett, trocken
Weingut Schloss Johannisberg

Pfalz

2007 WeiBburgunder Qualitatswein trocken 28,00 €
Weingut Georg Mosbacher

2007 Langenmorgen Premier Cru 45,00 €
Riesling Spatlese, trocken
Weingut Dr. Burklin - Wolf

2007 Chardonnay Spétlese trocken 44,00 €

~-Aus dem Keuper*
Weingut Dr. Werheim

Mosel

2006 Trittenheimer Altérchen 28,00 €
Riesling Kabinett, trocken
Weingut Franz-Josef Eifel

Baden

2007  lhringer Winklerberg 42,00 €
Grauburgunder Kabinett, trocken
Weinhaus Dr. Heger

Franken

2007  Silvaner 39,00 €
Kabinett, trocken
Weingut Blrgerspital, Wirzburg

Osterreich

Wachau

2007  Grlner Veltliner 39,00 €



Federspiel
Weingut Rudi Pichler

Sidsteiermark

2007  Sauvignon Blanc
Steirische Klassik
Weingut Gross

ltalien

Friaul

2007 Pinot Grigio ,Ronco Calaj*

Qualitatswein, trocken
Russolo

2006 Chardonnay
Qualitatswein, trocken
Jermann

Veneto

2007 Soave Classico Superiore
Qualitatswein, trocken
Pra

Frankreich

Loire

2006 Sancerre Cuvée Flores
Domaine Vincent Pinard

2006  Pouilly Fumé

Domaine Serge Dagueneau

Burgund

2006 Chablis
Domaine Gilbert Picq

2004 Saint Aubin 1er Cru Les Combes
Domaine Pierre Yves Colin Morey

Gascogne

2007  Sauvignon Blanc & Colombard

Domaine de Ménard

GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

42,00 €

42,00 €

59,00 €

39,00 €

52,00 €

49,00 €

42,00 €

62,00 €

31,00 €



GRANDHOTEL

SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

2007 Blanc et Or

Chateau Minuty
Ubersee
Siudafrika
2006 Sauvignon blanc ,Silvermyn*

Stellenbosch

Zorgvliet

Rotweine

Deutschland

Baden

2005 Malterdinger Bienenberg
Spétburgunder Qualitatswein, trocken
Weingut Bernhard Huber

Ahr

2007 Spétburgunder ,Cossmann Hehle*
Weingut Deutzerhof

2006 Selektion Caspar C

Spatburgunder Qualitatswein, trocken
Weingut Deutzerhof

Spanien
Rioja

2005 Solabal Crianza
Bodegas Solabal

2003 Rodalll
Bodegas Roda

Priorat

2004 Font da la Figuera
Bodegas Clos Figuearas

45,00 €

39,00 €

46,00 €

36,00 €

64,00 €

39,00 €

79,00 €

69,00 €



SCHLOSS BENSBERG

GRANDHOTEL

ltalien
Piemont

2007 Barbera d'Alba
Prunotto

2006 Rosso di Montepulciano
Avignonesi

Toskana

2004 Vino Nobile di Montepulciano DOCG
Salcheto

2003 Chianti Classico riserva
Capannelle

Frankreich

Rhéne

2005 Cobtes du Rhone «Rasteau »
Domaine Chapoutier

Burgund

2006 Bourgogne Pinot Noir
Domaine Cecile Tremblay

Bordeaux

2001 Chéteau La Croix Lartiguce
Cétes de Castillon

Medoc

2003 Chateau La Cardonne
Cru Bourgeois

Ubersee

Kalifornien

2005 Shiraz
Forestville

ALTHOFF COLLECTION

44,00 €

44,00 €

64,00 €

79,00 €

39,00 €

42,00 €

46,00 €

79,00 €

32,00 €
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WeiBherbst & Rosé
Deutschland
Baden
2007 Durbacher Plauelrain
Spétburgunder Rosé Kabinett Trocken
Weingut Laible
Frankreich

Provence

2007 Cru Classe Cuvée Prestigi Rosé
Chéteau Minuty

Siissweine

Deutschland
Mosel
2005 Trittenheimer Apotheke (0,51)

Riesling Auslese

Weingut Franz-Josef Eifel
Frankreich
Roussilon
2005 Banyuls blanc

Mas Cornet & Cie

Sud-Quest

2006 Uroulat, Jurancon
Charles Hours

38,00 €

45,00 €

42,00 €

54,00 €

59,00 €



Deutschland

Rheingau

2005

Cuvée Vaux Brut
Schloss Vaux

Frankreich

2000

2000

Italien

Moét & Chandon
Brut Imperial

Moét & Chandon
Brut Rosé

Dom Pérignon
Brut

Taittinger
Brut

Bruno Paillard 1ére Cuvée
Brut

Veuve Clicquot
Brut

Roederer
Premier brut

Jean Pernet
Brut

Prosecco
Conti Neri
Venetien

GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Schaumweine

39,00 €

92,00 €

112,00 €

210,00 €

92,00 €

84,00 €

92,00 €

92,00 €

78,00 €

44,00 €



Mineralwéasser

Gerolsteiner Gourmet Medium
Gerolsteiner Gourmet Sprudel
San Pellegrino
San Pellegrino

Stille Wasser

Evian
Evian
Vittel
Vittel

Limonaden

Coca Cola, Coca Cola light
Fanta Orange
Schweppes

Siéfte

Orangensaft, frisch gepresst
Grapefruitsaft, frisch gepresst
Orangensaft

Apfelsaft

Grapefruitsaft

Kirschsaft

Traubensaft rot/weiss
Tomatensaft

Bier

Dom Kélsch
Koénig Pilsener

Heissgetranke

Kanne Kaffee
Tasse Kaffee
Tasse Tee
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino

GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Getrankekarte

0,25l
0,75l
0,25l
1,0 |

0,25l
1,0 |
0,25l
1,0 |

0.2 1
02 1

<
N

1,0 /0,331
1,0 /0,331

3,40
8,50
3,40
9,90

an dh dh dh

3,40
9,90
3,40
9,90

[ONONONO]

3,40
3,40
3,40

an dh dh

€ 26,50
€ 26,50
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40

an dh dh dh dh b

€ 11,50/ € 3,70
€ 11,50/ € 3,70

€21,00
€ 2,80
€ 2,80
€ 2,80
€ 520
€ 3,30



GRANDHOTEL
SCHLOSS BENSBERG

ALTHOFF COLLECTION

Rahmenprogramme zu lhrer Veranstaltung

Barockes Dinner — kulinarisches Eintauchen in die Geschichte

Speisen Sie wie zu Zeiten der kurflrstlichen Feste. Ein nach Ihren Wilnschen
abgestimmtes Dinner wird in historischen Kostimen und Tafelschmuck serviert.
Empfangen Sie lhre Géaste wie einst Kurfirst Jan Wellem und genieBen Sie gemeinsam
barocke Tafelfreuden.

ltalienisches Tafelweinfest — La dolce vita zum Tagungsausklang

GenieBen Sie ein frohliches, kommunikatives Diner an langen dekorierten Tafeln, wo
verschiedenste italienische Spezialititen sowie ausgesuchte italienische Weine und
Spirituosen verkostet werden. Auf Anfrage auch in unserem Schlossweinkeller buchbar.

Krimi im Schloss — der spielerische Einstieg vor der Konferenz

Sie und lhre Gaste sind Schauspieler, Beobachter oder der gesuchte Mdrder in einem
spannenden englischen Krimi— eine professionelle Theatergruppe lasst Sie eintauchen in
die aufregenden Krimizeit der 60er Jahre. Kostime, Rollenbeschreibung und der ein oder
andere Tip zum Lésen des Falls 1&sst hoffentlich nicht die kulinarischen Uberraschungen
vergessen. Ein Toter im Schloss -eine spannende Jagd beginnt!

Kabarett-Diner — den Nagel auf den Kopf treffen!
Lassen Sie sich bei einem mehrgangigen Dinner mit kinstlerischen Einlagen des
bekannten Kabarettisten Ferdinand Linzenich in die Welt der Wortkunst verfihren.

Kichenparty

Der Abend beginnt mit einem Diner in stilvoller Atmosphare in einem unserer Bankettsale
bis sich die Turen zur Schlosskiche 6ffnen und Sie hinter den Kulissen mit unserer
Brigade aktiv werden kdnnen. Schauen Sie dem Kichenchef Uber die Schulter, kochen
Sie mit oder lassen sich weiterhin von uns verwdhnen und genieBen den Abend in
aufgelockerter Atmosphare.

Weinprobe - in vino veritas, hier spricht nicht nur der Wein die Wahrheit

Lernen Sie die Vielfalt des Schloss-Weinkellers kennen und erfahren Sie alles
Wissenswertes Uber Wein von unserem erfahrenen Sommelier. Vor dem Abendessen
werden Sie zu einer regionalen Weinprobe in unserem historischen Weinkeller begriBt.
Sie und lhre Géaste haben die Méglichkeit je zwei erlesene WeiB3- und Rotweine begleitend
mit Finger-Food zu testen.

Franzésisches Boule- Turnier — spielerisch zum Erfolg, a la francaise

Erleben und erlernen Sie eines der traditionellsten franzdsischen Spiele unter den Linden
in unserem barocken Schlossgarten. Zur Starkung gibt es franzdsische Spezialitdten und
spritzige Weine.



GRANDHOTEL
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ALTHOFF COLLECTION

Ballonfahrten mit dem hauseigenen Ballon des Schlosshotel Lerbach

Starten Sie mit den ersten Sonnenstrahlen mitten aus dem Schlosspark — genieBen Sie
nach der Champagnertaufe ein unvergessliches Erlebnis. Kéln und das Rheinische
Bergland liegt Ihnen mit seiner zauberhaften Natur zu Flssen.

Fackelwanderung durch den Wald

Als Abschluss eines festlichen Dinners fiihrt Sie eine nachtliche Fackelwanderung durch
den romantischen Lerbacher Wald. Auf Wunsch erwartet Sie im Pavillon am
Schlossweiher des Schlosshotel Lerbach bei Kerzenschein eine Auswahl von
Edelbranden. Zurick geht es dann mit der Hotellimousine.

Wahlweise auch tagstber als Wanderung durch den Wald mit dem heimischen
Forster. Nach allem Wissenswerten Uber die Natur erwartet Sie in der Schutzh(tte ein
herzhaftes Picknick.

,Uber den Diachern von KéIn“

Bei dieser exklusiven FUhrung auf dem Dom-Dach und im Innenraum werden
Kostbarkeiten im Innenraum des Doms gezeigt. Unter Anderem fahren Sie bis zur
untersten Balustrade des Dom-Dachs und gehen durch das Triforium ins Innere. Neben
einem einmaligen Blick erleben Sie den Koélner Dom als vollkommene gotische
Kathedrale, ihre gewaltigen Dimensionen und ihre unvergessliche Lichtfllle.

Human Table Kicker

Betatigen Sie sich gemeinsam mit lhren Gésten einmal sportlicher Natur: erleben Sie das
Geflhl der Spielfiguren eines Tischkickers und werden selbst zu einer. Bestens geeignet
fir Teambuilding. Zwei Teams mit je funf bis sechs Spielern kicken an einer Stange. Des
weiteren empfehlen wir flir Teambuilding Events den Outdoor & Teamtraining
Parcours in Koln.

Kochschule Dieter Miller

.lch hatte einen Traum...“ unter diesem Motto fiihrt der 3 Sterne Michelin Koch Dieter
Muller im Schlosshotel Lerbach begeisterte Hobbykéche in sein Metier ein — Sie werden
es nicht vergessen!

Rheinfahrt

Kéln ist eine der schénsten Anlegestellen der klassischen Rheinschifffahrt. Ob nach
Koblenz an historischen Burgen vorbei, oder nach Duisburg zum gréBten Binnenhafen
Europas, wir organisieren gerne einen Ausflug flr Sie und packen auch den Picknickkorb.

Museen
Egal fir welches Museum oder kulturelle Veranstaltung Sie sich im Raum KéIn-Bonn
interessieren, wir arrangieren gerne die Fihrung und den Transfer fir Sie und lhre Gaste.

Preise sind auf Anfrage und abhingig von der Gruppengrofie



